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Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsrod
uzytkownikéw produktow Zelmer.

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw rekomendujemy
uzywanie tylko oryginalnych akcesoriow firmy Zelmer.
Zostaly one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu.
Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.
Szczegdlng uwage nalezy poswiecic wskazowkom bezpie-
czenstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowaé, aby mogli
Panstwo z niej korzysta¢ rowniez w trakcie pdzniejszego
uzytkowania.

Charakterystyka urzadzenia

Szatkuj, miel, wyciskaj, Scieraj — Zelmer - jeden wyboér
a tyle mozliwosci.

A gdyby tak jedno urzadzenie potrafito mieli¢ migso, szatko-
wac, sieka¢ warzywa, rozdrabnia¢ orzechy, przeciera¢ owoce
na pyszne dania dla dzieci czy domowe przetwory, a nawet
mieli¢ zboza, nasiona, orzechy czy kawe? Dzieki maszyn-
kom Zelmer to wszystko jest w Twoim zasiegu. Zelmer,
niekwestionowany lider w kategorii maszynek, prezentuje
petng game produktow MM1200. To urzadzenia, ktére pora-
dzg sobie z kazdym, nawet najtrudniejszym zdaniem. Dzigki
zaawansowanemu uktadowi chtodzenia silnika, maszynka
Zelmer bez wysitku osiaga ,wyjatkowo duza moc”’, warto$¢
motor blocked power wynosi az 1900 W. Dzieki doskonale
przemyslanej konstrukcji, po odtaczeniu standardowe;
komory mielenia mozna, poprzez dotaczenie odpowiedniego
modutu, przeobrazi¢ ja w szatkownice, wyciskarke od owo-
cow czy miynek zarnowy (wyposazenie zalezne od modelu,
dostepne réwniez jako akcesoria). Majac jedno urzadzenie w
domu, zachwycisz domownikéw i gosci gama wykwintnych
dan. Maszynka Zelmer idealnie sprawdzi sie na sezon owo-
cowy: dzieki wyciskarce przygotujesz domowe soki, prze-
ciery czy galaretki owocowe. Szatkownica pomoze ci przygo-
towa¢ warzywa na zupg, ktére przechowane w zamrazarce,
zachwycq letnim bukietem smakéw, gdy za oknem bedzie
zimno i szaro. Maszynka do mielenia produktéw spozyw-
czych stuzy do uzytku w gospodarstwie domowym.

Zelmer - Twéj nieoceniony pomocnik w kuchni.

Szanowni Klienci!
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Wskazowki dotyczace bezpieczeristwa

i wlasciwego uzytkowania maszynki

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia zapoznaj
sie z tresciq cafej instrukcji obstugi.

Nalezy upewni¢ sie, ze ponizsze wskazoéwki zostafy
zrozumiane.

Niebezpieczeristwo! / Ostrzezenie!
Nieprzestrzeganie grozi obrazeniami
Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy
jest uszkodzony lub obudowa jest w sposdb widoczny
uszkodzona.
Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczany ulegnie uszko-
dzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub
w specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.
Napraw urzadzenia moze dokonywac jedynie prze-
szkolony personel. Nieprawidtowo wykonana naprawa
moze spowodowac powazne zagrozenia dla uzytkow-
nika. W razie wystapienia usterek zwr6¢ sie do specja-
listycznego punktu serwisowego ZELMER.
Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢ podczas pracy
z maszynka w obecnosci dzieci.
Przed wymiang wyposazenia lub zblizaniem sie do
cze$ci poruszajacych sie podczas uzytkowania, nalezy
wytaczy¢ sprzet i odtaczy¢ od zasilania.
Przed czyszczeniem maszynki zawsze wyjmij przewéd
przytaczeniowy z gniazdka sieci.
Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby nie
majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba
ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instruk-
cjq uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby
odpowiadajace za ich bezpieczenstwo.
Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie
sprzetem.
Urzadzenie musi by¢ uzywane tylko z misg zasypowa.

Uwaga!
Nieprzestrzeganie grozi uszkodzeniem mienia

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za
przewod.

Urzadzenie zawsze podiaczaj do gniazdka sieci elek-
trycznej (jedynie pradu przemiennego) o napieciu zgod-
nym z podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Nie narazaj maszynki i wyposazenia na dziatanie tem-
peratury powyzej 60°C. Mozesz uszkodzi¢ maszynke.
Do popychania stosuj tylko popychacz. Uzywanie innych
przedmiotéw grozi uszkodzeniem maszynki i napedu.
Nie przeciazaj urzadzenia nadmierng iloscig produktu,
ani zbyt silnym jego popychaniem (popychaczem).



© Doktadnie montuj zespdt mielacy, gdyz Zle skrecony
zespot mielacy powoduje niewtasciwg jakos¢ miele-
nia, jak rowniez moze by¢ przyczyna stepienia nozyka
i sitka. Stepiony nozyk i sitko wymien na nowe.

© Podczas pracy maszynki nie zastaniaj otworéw wenty-
lacyjnych w obudowie. Maszynki nie stawiaj na miek-
kim podtozu.

© Nie zanurzaj napedu maszynki w wodzie, ani nie myj
go pod biezaca woda.

© Nie myj wyposazenia zamontowanego na napedzie.

© Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergen-
tow w postaci emulsji, mleczka, past itp. Moga one
miedzy innymi usuna¢ naniesione informacyjne sym-
bole graficzne, takie jak: podziatki, oznaczenia, znaki
ostrzegawcze, itp.

Wskazowka
Informacje o produkcie i wskazowki dotyczace

uzytkowania

© Po zakonczeniu pracy wyjmij wtyczke przewodu przy-
taczeniowego z gniazdka sieci. Schowaj przewod lekko
wysuwajac go w otwdr z ktérego jest wprowadzony,
a wtyczke przewodu wt6z do schowka.

© Gdy maszynka nie daje sie uruchomi¢ — oddaj jg do
Serwisu.

© Mieso przeznaczone do mielenia oddziel od kosci,
Sciegien, chrzastek i zyt.

© Przed mieleniem wigksze produkty potnij na kawatki.

© Nie miel suchego maku. Przed mieleniem mak musi by¢
wczesniej sparzony i namoczony — do kilkunastu godzin.

© Do mycia metalowych czesci uzywaj migkkiej szczo-
teczki.

© Nie myj metalowych czesci w zmywarkach. Agresywne
Srodki czyszczace stosowane w tych urzadzeniach
powodujg ciemnienie w/w czesci. Myj je recznie, z uzy-
ciem tradycyjnych ptyndw do naczyn.

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.

Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy 10 minut
Czas przerwy przed ponownym uzyciem 30 minut
Hatas urzadzenia (Lwa): 77 dB/A

Urzadzenie zbudowane jest w Il klasie izolacji, nie wymaga
uziemienia.
Maszynki ZELMER spetniajg wymagania obowigzujacych
norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:
- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
— 2006/95/EC.
- Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.
Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowej.
Deklaracja zgodnosci CE znajduje si¢ na stronach
www.zelmer.pl.

Opis urzadzenia Q

Maszynka do mielenia produktéw spozywczych sktada sie z:

o Napedu maszynki — kazdy naped maszynki przystoso-
wany jest do montazu kazdego zespotu mielacego i szat-
kownicy produkcji ZELMER. W tylnej wnece schowka
napedu MM1200 znajdujg sie otwory wentylacyjne.

Zespotu mielacego, w ktorego sktad wchodzi:
0 Komora mielenia

o Slimak z zamontowanym sprzegtem

o Nozyk dwustronny

o Sitko z otworami 4 mm

0 Nakretka

@ Viska

0 Popychacz

TYPY MASZYNEK ZELMER
Ponizej prezentowany jest asortyment wyposazenia maszynek do mielenia, ktérych dotyczy niniejsza instrukcja.
Wyposazenie
Typ . K
Zespot mielacy Nr 8 Szatkownica Wyciskarka Miynek zarnowy
MM1200.80 [} [} ® [ J
MM1200.82 ° (e} ® O
MM1200.83 ° [ ) ® O
MM1200.84 ° [} @) o}
MM1200.88 ° (¢} @) o}

® - podstawowe wyposazenie, O - dodatkowe wyposazenie do nabycia w sklepach
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Wyposazenia, w ktorego sktad wchodzi:
© sitko z otworami 8 mm

@ Sitko z otworami 2,7 mm

m Nasadka masarska

@ Wkiadka dystansowa

@ Wylacznik

@ Przycisk blokady

Mechaniczne zabezpieczenie silnika Q
D Stimak
(16) Sprzegto
@ Wiret M5x20

Maszynka posiada mechaniczne zabezpieczenie, ktore
chroni silnik przed zniszczeniem — zeby sprzegta napedo-
wego $limaka wytamujg sie, gdy maszynka jest przecigzona
(np. gdy do $rodka dostaty sie kosci).

Zniszczone sprzegto wymien na nowe:

©® w slimaku (3) ze zniszczonym sprzegtem odkre¢ wkret (17),
® usun uszkodzone sprzegto (16),

©® zatéz nowe sprzegto (16) i dokre¢ je wkretem (17).

Praca z zespotem mielacym G

Do komory mielenia (2) wiéz kolejno:
@ Slimak (3) sprzegtem (16) do $rodka.
@) Na trzpien $limaka (3) nozyk (4).

@ Sitko (np. 5) tak, aby wystep komory wszedt w rowek na
obwodzie sitka.

@ Dokre¢ wszystkie elementy zespotu mielacego — mocno
do oporu.

@ Zatéz zmontowany zespot mielacy, na naped (1) i obroé
do pozycji, przy ktorej ustyszysz ,click” blokady.

@ Nat6z miske (7) na komore mielenia (2).

Przygotowanie maszynki do pracy

i jej uruchomienie

@ Naped (1) postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym
podiozu tak, aby nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych
w obudowie.

® Przed pierwszym uzyciem maszynki umyj elementy
wyposazenia.

©® Zmontuj odpowiednie wyposazenie i dotacz do napgdu.

@ Delikatnie rozwin przewdd przytaczeniowy, a nastepnie
w6z go do gniazda sieciowego.

@ Przyciskiem wyfacznika (13) uruchom maszynke.
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Praca z nasadka masarska G

Do komory mielenia (2) wioz kolejno:
@ Slimak (3) sprzegtem (16) do $rodka.
@ Na trzpien $limaka (3) wktadke dystansowa (12).
(@) Nasadke masarska (11).
@ Dokre¢ wszystkie elementy nakretka (6) — mocno do oporu.
@ Zatoz zmontowany zespét mielacy, na naped (1) i obro¢
do pozycji, przy ktorej ustyszysz ,click” blokady.
(® Natoz miske (7) na komore mielenia (2).
Przed natozeniem kietbasnicy (ostonki z jelita) namocz jg
w cieptej wodzie przez ok. 10 min.
©® Na nasadke masarskg (11) natéz mokrg kietbasnice,
zwro¢ uwage, aby nie zatka¢ otworéw odpowietrzaja-
cych w nasadce.
Masa miesna, wypetniajaca jelito nie moze by¢
»Zbyt rzadka”. Duza zawarto$¢ pfynéw moze

spowodowac ich wyciek i przedostawanie sie
do wnetrza maszynki.

EXr-E O

0 Tarka do drobnych wiérek
0 Tarka do grubych widrek
0 Tarka do plastrow

o Tarka do przecierania

9 Zatrzask

0 Komora

o Miska zasypowa

O Popychacz

Szatkownica ma dwie tarki do rozdrabniania na drobne
i grube widrki (sera zottego, marchwi, seleréw, gotowanych
burakéw, itp.). Trzecia tarka stuzy do krojenia warzyw na pla-
stry (ziemniakow, ogorkéw, cebuli, itp.). Czwarta tarka stuzy
do przecierania (ziemniakéw, burakéw, owocow itp.

PRACA Z SZATKOWNICA

@ Odchyl zatrzask (5) i wiéz jednq z tarek sprzegtem do

$rodka komory.

@ Zatrza$nij zatrzask (5).

@ Potacz komore szatkownicy (6) tak, jak komore mielenia

maszynki.

® Produkty duze pokroj wczesniej na kawalki, ktore bez
trudu wiozysz do komory.

©® Nie rozdrabniaj migkkich owocéw zawierajacych twarde
pestki.

©® Po zakonczeniu pracy wytacz maszynke i wyjmij prze-
wod przytaczeniowy z gniazdka sieci.

©® Usun drewniang tyzkg resztki produktéw pozostate
wewnafrz tarki lub w komorze.

Ii‘ Ostrza tarek nie wymagajq regeneracji.



Wyciskarka do owocow @

Wyciskarka jest wyposazeniem w niektorych typach maszy-
nek do mielenia. Pozwala wyciska¢ sok z owocow takich, jak:
maliny, porzeczki, truskawki, agrest oraz dodatkowo z wino-
gron i pomidoréw. Owoce jagodowe takie, jak porzeczki
mozna wyciska¢ wraz z szyputkami. W wyciskarce nie mozna
stosowa¢ owocdw z duzymi pestkami np. $liwy, wisnie, itp.
bez ich wcze$niejszego wydrylowania (usuniecia).
Elementy wyciskarki:
o Komora wyciskarki
© Slimak
o Korpus
0 Nakretka
o Rynienka odprowadzajaca sok
O Sruba regulacyjna
@ WMiska (z zespotu mielacego)
(8) Popychacz (z zespotu mielacego)
O Sitko - 2 szt.
Nr 1 - otwory mniejsze
Nr 2 — otwory wigksze
@ Pierscien uszczelniajacy duzy na korpus (3)
@ Pierscien uszczelniajacy maty na slimak (2)
@ Haczyk
@ Szczotka

A Do popychania owocéw uzywaj wyfacznie
popychacza (8).

PRZYGOTOWANIE DO PRACY | OBSLUGA
WYCISKARKI
@ Upewnij sig, ze na korpusie (3) i $limaku (2) sq zatozone
pierscienie uszczelniajace (10) i (11). W razie ich braku koniecz-
nie wiz je we gtebienia tych elementow (korpusu i $limaka).
@ Do korpusu (3) wtéz i docisnij sitko (9) do oporu.
Do usuniecia sitka (9) z korpusu (3) bardzo
przydatne jest uzycie haczyka (12). Haczyk
(12) krétszym konicem wiéz w otwor sitka (9)
i pociagnij sitko (9) na zewnatrz.
(® Do komory wyciskarki (1) wiéz $limak (2).
@ Natéz korpus z sitem na $limak zwracajac uwage, aby

sitko byto zwrécone ku dotowi, a rowek pozycjonujacy trafit
na wystep komory wyciskarki.

@ Tak ustawiony korpus przykre¢ nakretka (4) do komory
wyciskarki (1).
@ Wkre¢ $rube regulacyjng (6) w korpus (3).

@Nasuh na niego rynienke odprowadzajaca sok (5) do
momentu zatrzasnigcia na korpusie (3) - ,click”.

Zmontowana wyciskarke zamocuj na naped, postepujac
identycznie jak w opisie komory mielgce;j.

@ Na gardziel zasypowa nat6z miske (7) i popychacz (8) —
od zespotu mielacego.

10

Pod otwdr wylotowy rynienki (5) i $ruby regulacyjnej (6)
ustaw odpowiednie naczynia na sok oraz wyttoczyny.

@ Wiacz przewdd przytaczeniowy maszynki do gniazdka
sieci.

@ Uruchom maszynke przyciskiem wytacznika (13), nastep-
nie dozuj odpowiednio owoce popychajac popychaczem.

widfowo, nie wkrecaj zbyt glteboko Sruby regu-
lacyjnej w poczatkowej fazie pracy. Dopiero po
ocenie stopnia zawartosci soku w wytfoczy-
nach, skoryguj odpowiednio stopier wkrecenia
tak, aby uzyskac wystarczajacq efektywnosc
i unikna¢ zatkania wyciskarki.

Ii' Aby proces wyciskania owocow przebiegat pra-

® W trakcie wyciskania obserwuj sucho$¢ wyttoczyn. Gdy
robig sie nadmiernie suche, wykre¢ $rube (6), aby unik-
na¢ zatkania wyciskarki wyttoczynami.
Stopienn wkrecenia Sruby zalezy od rodzaju
Iil i gatunku przetwarzanych owocéw, dla owocow
soczystych i bardzo dojrzatych — Srube wkre¢
glebiej, a dla owocow mato soczystych — Srube
wkrec nieco mniej.

Gdy regulacja Srubg nie zapewni dostatecznej
skutecznosci wyciskania, mozna wyttoczyny
ponownie przepuscic przez wyciskarke.

Zablokowanie wylotu komory (w Srubie regula-
cyjnej (3)) wyttoczynami z owocow o duzej zawar-
tosci soku grozi zalaniem napedu maszynki.

® W razie zablokowania wylotu komory wyttoczynami
wytacz maszynke. Zwrd¢ szczegobing uwage na proces
wyciskania soku np. czy nie nastapito zatkanie otwo-
row sita. Odiacz wyciskarke od napedu (identycznie jak
w przypadku komory mielacej), rozmontuj wyciskarke,
oczy$¢ (wymyj) elementy wyciskarki. Do mycia, szcze-
gdlnie sita, uzywaj dotaczonej szczoteczki.

yneiiamony L1

o Nakretka

0 Nastawiak zaren
0 Korpus z pokrettem
O Zamo wewnetrzne
© Zamo zewnetrzne
O $limak

o Komora mtynka
© Vviska

o Rowek korpusu musi trafi¢ na wystep komory miynka

OPIS URZADZENIA

Przystawka ta moze by¢ stosowana do mielenia zbdz, nasion
oleistych oraz suchych produktéw spozywczych.

Mtynek Zzarowy pozwala na mielenie takich produktéw jak:
pszenica, zyto, owies, ryz, kawa ziarnista, cukier, kasza gry-
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czana, pieprz czarny ziarnisty, ziele angielskie, gorczyca,
orzechy wioskie, orzechy laskowe, suszone grzyby, migdaty,
soja, siemie Iniane, tuskane ziarna stonecznika itp.

Produktéw oleistych nie miel na minimalnym
nastawieniu granulacji. Urzadzenie do mielenia
moze sie zakleic¢ lub zablokowac.

Urzadzenie nie nadaje sie do mielenia produk-
téow bardzo twardych np. suszony groszek,

kukurydza popcorn.
MONTAZ MLYNKA NA MASZYNCE o
@ Gdy komora miynka (7) jest obrocona o kat ok. 45°
w prawo, zatéz zmontowany miynek na naped poprzez wioze-
nie wystepow komory miynka (7) w wyciecia napedu, a nastep-

nie obré¢ go w lewo do pozycji, przy ktdrej ustyszysz ,klik” blo-
kady. Oznacza to, ze miynek zostat wiasciwie zamontowany.

UZYTKOWANIE | REGULACJA MLYNKA o
Przed pierwszym uzyciem umyj (patrz ,CZYSZCZENIE")
i wysusz roztozony na czesci mtynek, a nastepnie zmiel ok.
50 g produktu (np. zboza) przy ustawieniu urzadzenia na
mielenie ze $rednim rozdrobnieniem. Zmielony produkt nie
nadaje sie do dalszego wykorzystania, jest bowiem zanie-
czyszczony i nalezy go wyrzucic.

Maksymalny czas nieprzerwanej pracy miynka
wynosi 10 minut. Warunek ten jest powigzany
z maksymalnym czasem pracy maszynki, dla
ktorej po 10 min pracy powinno nastapic ok. 45
min. przerwy.

Urzadzenie nie moze pracowac bez obcigzenia.
Zawsze przed uruchomieniem napefnij je pro-
duktem.

@ Wsyp ziarna do miski (8).

@ Ustaw pokretto korpusu (3) na grubsze mielenie.

@ Wiacz silnik maszynki.

@ Zmielony produkt zacznie wysypywac sig przez otwor.

@ W zaleznosci od zadanego stopnia zmielenia lub uzytych
ziaren, za pomoca pokretta korpusu (3), wyreguluj nastawiak
zaren (2) tak, aby uzyska¢ produkt o odpowiedniej granulacii.
Przekrecajac go w kierunku zgodnym do ruchu wskazéwek
zegara uzyskasz produkt drobniej zmielony, a przy kreceniu
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara — pro-
dukt grubiej zmielony.

Najdrobniejszy (minimalny) stopien zmielenia uzyskuje sie
przy ustawieniu pokrettem na linii 1, a najwiekszy (maksy-
malny) przy ustawieniu pokretta na linii STOP. Patrz grafika
na korpusie (3) i nastawiaku zaren (2).

Zbyt mocne skrecenie lub wykrecenie pokretta poza linig
STOP podczas pracy moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.

Zaleca sig, aby podczas pracy mfynka nasta-
wiak zaren (2) ustawiony byt pomiedzy linig 1,
a liniag STOP.
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Pamietaj o dokfadnym umyciu mfynka przed
mieleniem réznych produktéw. Pozwoli to unik-
na¢ wzajemnego przenikania zapachéw.

Dla bardziej migkkich zboz takich jak owies czy
siemie Iniane nalezy wybrac ustawienie grubo-
ziarniste.

Nie zagladaj do wnetrza komory podczas miele-
nia, gdyz wyskakujace czasem ziarna mogq Cie
zranic (np. w oko).

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Miynek nie wymaga czyszczenia po kazdym uzyciu (jesli
mielony jest jeden rodzaj produktu), poniewaz $limak (6)
zapobiega zaleganiu pozostatosci ziaren w miynku. Zama
stalowe (4, 5) osusz $ciereczka po umyciu, aby nie doszio
do ich korozji. W przypadku dtugotrwatego przechowywania
zaren, zakonserwuj je poprzez natluszczenie (mozesz w tym
celu uzy¢ np. oleju jadalnego). Zaren nie nalezy zanurza¢ we
wrzacej wodzie. Czesci z tworzywa sztucznego (niezawiera-
jace grafiki) mozesz my¢ w zmywarce (max. 60°C).

Po zakonczeniu pracy 0

©® Wylacz maszynke i wyjmij przewdd przytaczeniowy
z gniazdka sieci.

@ Wyjmij popychacz i zdejmij miske z komory mielenia.

@ Przesun przycisk blokady, zespot mielacy obro¢ w prawo

i zdejmij go.

(®) Roztéz elementy zespotu mielacego, komory z nasadka

masarska.

Schowaj przewdd, jak rowniez umyte i wysuszone czesci do

schowka.

@ Umieszczanie sitka we wnece.

@ Chowanie przewodu przytaczeniowego.

@ Przechowywanie miski.

Czyszczenie i konserwacja

© Naped przetrzyj wilgotng szmatka zwilzong ptynem do
mycia naczyn.

©® Czesci z tworzywa myj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

©® Czeséci metalowe myj w goracej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.

©® Doktadnie wysusz umyte czesci.

© Sitka i nozyk lekko posmaruj olejem jadalnym w celu
ochrony przed rdzewieniem.

® Suche czesci komory mielenia lub szatkownicy zmontuj
w catos¢.
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Ekologia - Zadbajmy o Srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ si¢ do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:
opakowanie kartonowe przekaz na makula-

ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do konte-

nera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego

punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie

w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki moga, I
by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

DANE KONTAKTOWE:

o zakup czesci eksploatacyjnych — akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/

o salon firmowy - sprzedaz internetowa

salon@zelmer.pl

wykaz punktéw serwisowych

http://www.zelmer.pl/punkty_serwisowe/

infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)

2 801005500

a 222055 259

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewfadciwg jego obsfuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili,
bez wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do prze-
pisow prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych,
handlowych, estetycznych i innych.

12
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A

Blahopfejeme Vam k nakupu na$eho mleciho strojku
a vitdme vas mezi spotfebiteli vyrobkd Zelmer.

Pro dosazeni co nejlep$ich vysledki vam doporucujeme
pouzivat pouze originalni pfisluSenstvi firmy Zelmer, které
bylo vyvinuto specialné pro tento vyrobek.

Prectéte si, prosim, peclivé tento navod k pouziti. Zvlastni
pozornost vénujte bezpecnostnim pokyndm. Navod k pouZiti
si prosim uschovejte, abyste jej mohli pouZit i béhem pozdéj-
Siho pouzivani pfistroje.

Charakteristika pristroje

Strouhejte, melte, odstaviujte, pasirujte — Zelmer -
jedna volba a tolik moznosti.

Kdyby tak jeden pfistroj dokazal namlit maso, strouhat,
sekat zeleninu a ofechy, z ovoce vytvofit vybornou dét-
skou pfesnidavku a nebo zeleninovy protlak, a dokonce
mlit obili, semena, ofechy a kavu. Diky mlecim strojkim
Zelmer je toto v3e ve vaSem dosahu. Zelmer, nesporny lidr
v kategorii multifunkénich pfistrojd, predstavuje celou Fadu
produktd MM1200. Je to pfistroj, ktery si poradi s kazdym,

Vazeni zakaznici!

zeni motoru, dosahuje pfistroj Zelmer bez problému ,mimo-
fadné vysokého vykonu“. Hodnota motor blocked power
¢ini az 1900 W. Diky dokonale promyslené konstrukci, Ize
po odpojeni standardni mleci komory a nasazenim libovol-
ného nastavce zménit pfistroj na strouhac, lis na ovoce nebo
mlynek na kdvu (vybaveni zavisi na modelu, dostupné také
jako pfislusenstvi). Pfestoze mate doma pouze jeden jediny
pfistroj, dokaZete nadchnout nejenom &leny domacnosti, ale
i hosty celou fadou vybornych pokrmd. Pfistroj Zelmer je ide-
&lnim pomocnikem v letnim obdobi, kdy dozrava ovoce: diky
odStaviiovaci pfipravite domaci ovocné $tavy, protlaky nebo
ovocné zelé. Struhadlo vam pomUze pfipravit zeleninu na
polévku, ktera vas potési svou letni chuti a vini, az bude za
oknem zima a $ero. Strojek na mleti potravinovych produktu
je uréen k doméacimu pouziti.

Zelmer - Vas neocenitelny pomocnik v kuchyni.

MM1200-001_v01

Bezpecnostni pokyny a navod k pouziti

pristroje

Pred prvnim pouZitim pristroje se dikladné seznamte
s obsahem celého navodu k pouZiti.

Ujistéte se, Ze jsou vam nize uvedené instrukce sro-
zumitelné.

Nebezpeci!/Varovani!
Nedodrzenim téchto pokynii ohroZujete své zdravi

Nepouzivejte pfistroj, jestlize je napajeci kabel posko-
zeny, nebo pokud je viditelné poSkozeny pfistroj.
Jestlize je napajeci kabel poskozen, musi byt z bezpec¢-
nostnich divodd vyménén u vyrobce nebo v autorizova-
ném servisu, popripadé jinou proskolenou osobou.
Opravy na pfistroji miize provadét pouze proskoleny
personal. Nespravné provedena oprava velmi vazné
ohrozuje uzivatele. V pfipadé vyskytu zavady se
obratte na autorizovany servis firmy ZELMER.

Dbejte zvlastni opatrosti béhem pouzivani pfistroje
v pfitomnosti déti.

Pred vyménou pfisluSenstvi nebo pfi manipulaci
s elementy, které jsou pohyblivé v pribéhu pouzivani,
vypnéte pristroj a odpojte ho ze zasuvky.

Pred ¢isténim pfistroje vzdy vyjméte napdjeci kabel
z elektrické sité.

Toto zafizeni neni urCeno k tomu, aby jej pouzivaly
osoby (véetné déti) s fyzickym nebo psychickym
omezenim a osoby, které nemaji zkuSenosti s timto
zafizenim a neznaji ho. VySe uvedené osoby mohou
pouzivat pfistroj pouze pod dohledem nebo v souladu
s navodem k pouziti pfistroje, ktery jim poskytnou
osoby, jez jsou odpovédné za jejich bezpe€nost.

Malé déti by mély byt pod dozorem, aby si se zafize-
nim nehraly.

Pristroj musi byt pouzivan pouze s plnici miskou.

Pozor!
Nedodrzenim téchto pokynti mizete pfistroj

poskodit

Nevytahujte zastrcku ze zasuvky, kdy je pfistroj v pro-
vozu.

Spotiebi¢ vzdy zapojte do zasuvky elektrické sité
(pouze stfidavy proud) s napétim shodnym s tdaji na
typovém Stitku spotfebice.

Nevystavujte pfistroj teplotam vy$§im nez 60°C. Mohli
byste tak pfistroj poskodit.

K péchovani pouzivejte pouze péchovadlo. Pouzitim
jinych predmétt mizete poskodit pfistroj i napajeni.
Nezatézujte pristroj nadmérnym mnozstvim produktu,
ani pfilis silnym péchovanim produktu (péchovadlem).
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© Dukladné sestavte mleci sadu, protoze Spatné sesrou-
bovany pfistroj zhorSuje kvalitu mleti a mize zplsobit
otupeni ostfi noziku a sitka. Otupeny nozik a sitko je
nutné vyménit za nove.

© V priibéhu prace mlynku nezakryvejte jeho ventilacni
otvory. Vicetcelovy mleci strojek nestavte na mékkém
povrchu.

© Neponorujte pohon strojku do vody, ani ho nemyjte
pod tekouci vodou.

© Nemyjte prisluSenstvi pfipevnéné na pohonu.

© K myti vnéjsi strany pfistroje nepouzivejte agresivni
Cistici prostfedky v podobé emulzi, mléka, past atd.
Mohou mimo jiné odstranit z povrchu informace a gra-
fické symboly, jako jsou: stupnice, oznaceni, vystrazné
znaky atd.

Pokyny
Informace o vyrobku a pokyny k pouziti

© Po ukonceni prace s pfistrojem kabel ulozte mir-
nym zatlatenim do otvoru, ze kterého byl vyveden
a zastrcku kabelu vlozte do Ulozného prostoru.

© Jestlize nelze pfistroj uvést do provozu, obratte se na
autorizovany servis.

© Z masa urCeného ke mleti odstrante kosti, Slachy,
chrupavky a Zily.

© Nez zahajite mleti vétSich produktd, nejprve je nakra-
jejte na men3i kousky.

© Nemelte suchy mak. Pfed mletim musi byt mak spa-
feny a nékolik hodin namoceny.

© K myti kovovych elementli pouzivejte mékky kartacek.

© Nemyjte kovové Casti v myckach. Z divodu agresiv-
nich mycich prostfedkl pouzivanych v téchto zafize-
nich mohou vySe uvedené Easti ztmavnout. Myjte je
ruéné s pouzitim tradicnich prostfedkd na myti nadobi.

TYPY VICEUGELOVYCH MLYNKU ZELMER

Technické udaje

Technické Udaje jsou uvedeny na typovém §titku spotrebice.
Maximalni doba nepfetrZitého provozu je 10 minut
Prestavka pred dal$im pouzitim (minimalné) 30 minut
Hlugnost pistroje (Lwa): 77 dB/A

Pristroj je konstruovan v II. Tfidé izolace, nevyzaduje uzem-
néni.

Strojek ZELMER spliiuje ¢eské a evropské normy.

Strojek vyhovuje pozadavku nafizeni:

- Nizkonapétovy elektricky pfistroj (LVD) — 2006/95/EC.

- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Vlyrobek je oznacen znackou CE na typovém Stitku.

Popis pristroje Q

Miynek se sklada z:

o Pohonné jednotky — kazda pohonné jednotka je pfizpQ-
sobena tak, aby k ni bylo mozné pfipajit kteroukoliv mleci
sadu a strouha¢, vyrobené firmou ZELMER. V zadnim
vyklenku schranky s pohonem MM1200 se nachézeji
ventilaéni otvory.

Mleci sady zahrnuji:

G Mleci komora

© Spirala s hiideli

0 Oboustranny n(iz
O Sitko s otvory 4 mm
0 Matice

@ Visky

o Péchovadio
PrisluSenstvi:

© sitko s otvory 8 mm
@ sitko s otvory 2,7 mm
m Uzenarsky nastavec
@ Distancni viozka
@ Vypina¢

@ Tiagitko blokady

V této tabulce je prezentovan sortiment pfisluSenstvi k mlynkdm, kterych se tyka tento navod.

Vybaveni
Typ . N K A
Mieci sada ¢. 8 Sada struhadel Lis Kamenny mlynek
MM1200.80 ° ° ° [
MM1200.82 ° o ° o
MM1200.83 ° [] ° o
MM1200.84 ° [ o o
MM1200.88 ° o o o

® - zékladni vybaveni, O — dopliikové pfisluSenstvi, které Ize zakoupit v prodejnach se spotfebici
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Mechanicky jistic motoru Q
@ Spiréla
@ Hridel
@ Sroub M5x20

Mlynky jsou vybaveny mechanickym jiSténim, které zabra-
nuje poSkozeni pohonné jednotky — pokud by do$lo k pre-
tizeni mlynku (napr. v pfipadé, ze se do strojku dostanou
kosti), vyldamou se zoubky hFidele, ktera pohani spiralu.
Poskozenou hfidel vymérite za novou:

©® ve spirale (3) s poskozenou hrideli odSroubujte Sroub (17),
® odstrante poskozenou hfidel (16),

® vlozte novou hfidel (16) a dukladné pfiSroubujte (17).

pricsmiecsoupravs————— J C)

Do mleci komory (2) viozte v poradi:
Q@ Spiralu (3) hiideli (16) dovnitf.
() Na spiralu nasadte (3) nozik (4).

@Sitko (napf. 5) tak, aby vystupek komory zapadl do
Zlabku na obvodu sitka.

@ Sesroubujte vSechny elementy mleci sady — silné dotah-
néte nadoraz.

@ Nasadte sestavenou mleci sadu na pohon (1) a otocte
do pozice, pfi které uslysite ,click” pojistky.

@ Nasadte misku (7) na mleci komoru (2).

Priprava strojku k pouziti a provoz @

@ Pohon (1) postavte v blizkosti z&suvky na tvrdém povr-
chu tak, aby nebyly zakryty ventilaéni otvory v pfistroji.

©® Pred prvnim pouZitim strojku umyjte vSechny elementy
vybaveni.

©® Sestavte dle navodu vybaveni a pfipojte k pohonu.

@ Opatrné rozvirite pfivodni $idru a nasledné ji vlozte do
zasuvky.

® Tlacitkem vypinace (13) uvedte mlynek do provozu.

Prace s uzenatskym nastavcem G

Do mleci komory (2) viozte v pofadi:

@ Spiralu (3) hfideli (16) dovnitf,

@ Na spiralu nasadte (3) distanéni viozku (12),

®) Uzenaisky nastavec (11).

® Sesroubujte vSechny elementy matici (6) — silné dotah-

néte.

(®) Nasadte sesroubovanou mleci soupravu na pohon (1)

a otocte do pozice, pfi které uslySite ,click” blokady.

(&) Nasadte misku (7) na mleci komoru (2).

Pfed nasazenim stfivka ho namoéte na 10 min. do teplé

vody.

® Na uzenafsky nastavec (11) nalvleCte mokré stfivko
a dbejte, abyste neucpali odvétravajici otvory na nastavci.

MM1200-001_v01

Namleté maso, které vyplriuje stfivka nesmi byt
prilis ,,fidké”. Prilis velky obsah tekutin muze
vytéct a dostat se dovnitr strojku.

Sada struhadel 9

o Struhadlo pro jemné strouhani

G Struhadlo pro hrubé strouhani

© Struhadio platkove

0 Struhadlo pro pasirovani

O Zarszka

0 Komora

o Misa

o Péchovadlo

Soucasti vybaveni jsou dvé struhadla s odliSnou hrubosti,

mrkev, celer nebo vafenou &ervenou Fepu. Treti struhadlo
je uréeno ke krajeni zeleniny na platky. Mize zpracovavat
brambory, okurky, cibuli atd. Ctvrté struhadlo je uréeno ke
tfeni brambor, fepy, mrkve, ovoce atd.

POUZITi STROUHACE

@ Odklopte zarazku (5) a viozte jedno ze struhadel hrideli
dovnitf komory.

(@) Zaklapnéte zarazku (5).
@ Sestavte komoru struhadla (6) stejné jako mleci komoru
miynku.

©® Velké kusy nejdfive nakréjejte na mensi kousky, které
bez problému vioZite do komory.

® Nepouzivejte mékké ovoce, které bsahuje tvrdé pecky.

® Po ukonCeni prace vyjméte zastrcku z elektrické sité.

©® Drevénou lzici odstraite zbytky potravin, které uvizly
uvnitf struhadla nebo v komore.

Ii' Ostfi struhadel nevyZaduje regeneraci.

smowee 1G]

Lis je pfislusenstvim u nékterych typ mlecich strojkd. Umoz-
fuje vymackavat Stavu z malin, rybizu, jahod, angrestu,
dale z hroznl a rajcat. Bobuloviny, jako je rybiz, Ize lisovat
se stopkami. V lisu nelze zpracovavat peckoviny, napfiklad
Svestky, viSné apod. bez jejich pfedchozicho odpeckovani.
Dily lisu:

o Komora lisu

O Spirala

O Teo

O Matice

O Z1abek pro odvadéni stavy

0 Regulacni Sroub

@ Misa (z mleci sady)

O Pichovadio (z mleci sady)
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O sito-2ks.

€. 1 - otvory mensi

€. 2 - otvory Vv&tsi
@ Tésnici krouzek velky na télo (3)
m Tésnici krouzek maly na spirélu (2)
@ Hagek
® Kartac

K péchovani ovoce pouZivejte vyhradné prilo-

Zené péchovadlo (8).
PRIPRAVA K POUZITi A OBSLUHA LISU Q
©) Ujistéte se, Ze jsou na téle (3) a spirale (2) nasazeny tés-
nici krouzky (10) a (11). V pfipadé Ze chybi, je nasadte do
zéfez( téchto elementd (téla a spiraly).
@ Dotéla (3) vlozte a pritlacte sitko (9) a dotahnéte nadoraz.

Pro vyjmuti sita (9) z télesa (3) je velmi vyhodné
pouzit hacek (12). Hacek (12) viozte kratSim kon-
cem do otvoru v situ (9) a vytahnéte sito (9) ven.

® Do komory lisu (1) vloZte spiralu (2).

@ Nasadte télo se sitem na spiralu a dbejte na to, aby bylo
sitko otocené smérem dolli a polohovaci Zlabek byl nasazen
na vystupek lisovaci komory.

@ Takto sestavené télo prisroubujte matici (4) ke komore
listu (1).

(®) Zasroubuite regulacni droub (6) k télu (3).

@ Nasadte na néj zlabek pro odvadéni Stavy (5) do
momentu zaklapnuti na téle (3) — ,click”.

Sestaveny lis upevnéte na pohonu shodné s popisem
mleci komory.

@ Na hrdlo nasadte misku (7) a péchovadlo (8) — od mle-
ciho systému.

Pod odvadéci otvor zlabku (5) a reglacni Sroub (6)
postavte nadobu na tavu a vylisky.

@ Vloze pfivodni $fidiru mlynku do zasuvky elektrické sité.

@ Zapnéte miynek vypinacem (13), nasledné davkujte
ovoce a péchujte péchovadlem.

Aby proces lisovani ovoce probéhl spravné,
neutahujte v pocatecni fazi prace regulacni
Sroub prilis hluboko. Teprve po vyhodnoceni
mnozstvi $tavy ve vyliscich, upravte adekvatné
utaZeni tak, aby lisovani probihalo efektivné
a lis se neucpaval.

® V prlibéhu lisovani pozorujte kvalitu vymackani vylisku.
Zacnou-li byt prili§ suché, odsroubujte Sroub (6), aby
nedoslo k ucpani listu vylisky.

Mira zasroubovani regulacniho Sroubu zavisi
na druhu zpracovavaného ovoce. U Stavna-
tého a velmi zralého ovoce zasroubujte Sroub
hloubéji, u mélo stavnatého ovoce zasroubujte
Sroub o néco méné.
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V pripadé, ze regulace Sroubu nebyla dostatecné
ucinnd, Ize vylisky vylisovat jesté jednou.

V pripadé ucpani otvoru komory (regulacni
Sroub (3)) vylisky z ovoce s velkym obsahem
Stavy, hrozi nebezpeci zaliti pohonu pristroje.

® V piipadé, ze otvor zablokuji vylisky, je nutné pfistroj
vypnout. Vénujte zvySenou pozornost procesu lisovani
$tavy napf. zda nedoSlo k ucpani otvorll sita. Odpojte
lis od pohonu (stejné jako v pfipadé mleci komory), roz-
montujte lis, oCistéte (umyjte) dily lisu. K myti, zejména
lisu, pouzivejte pfipojeny kartacek.

(1
o Matice

© Regulator mlecich kamenil

9 Téleso s nastav. knoflikem

O Vnitini kamen

O Vnsjsi kamen

0 Spirala

0 Mleci komora

O Nasypna miska

0 Zlabek télesa musi licovat s vystupkem na mleci komore

POPIS

Toto pfisluSenstvi muzete pouzit na mleti obili, olejnatych
semen a suchych potravin.

Kamenny mlynek umoziiuje mleti takovych potravin jako:
mak, kava, pSenice, zito, oves, ryze, cukr, pohankova kase,
¢erny pepf, nové kofeni, hofCice, vla§ské ofechy, liskové
orechy, suSené houby, mandle, s6ja, Inéné semeno, loupana
slunecnice atd.

Potraviny, které obsahuji olej, nemelte pri jem-
ném nastaveni zrnitosti. Mohlo by dojit k zale-
peni nebo zablokovani mleciho ustroji.

Mlynek neni vhodny k mleti velmi tvrdych
potravin, napi. suseny hrasek, popcornova
kukurice.

MONTAZ MLYNKU KE STROJKU

@ Pootoéte mleci komoru (7) o zhruba 45° doprava
a nasadte smontovany mlynek na pohonnou jednotku vlo-
Zenim vystupkt mleci komory (7) do otvord v pohonné jed-
notce. Poté pootocte mlynkem doleva do polohy, ve které
uslysite ,cvaknuti” zamku. Znamena to, ze mlynek byl nasa-

zen spravné.

POUZiVANI A SERIZOVANI MLYNKU
Pfed prvnim pouZitim miynek rozloZeny na soucastky
umyjte (viz ,CISTENI") a ususte, pak semelte asi 50 g potra-
viny (napf. obili) pfi nastaveni na stfedni mleti. Semleta
potravina se nehodi pro dalSi pouZiti, je totiz znecisténa a je
tfeba ji vyhodit.

MM1200-001_v01



Maximalni doba nepretrZité prace mlynku cini
10 minut. Tato podminka je propojena s maxi-
malni dobou prace strojku, pro kterou po 10
minutach prace musi nastat cca 45 minut pre-
stavky.

Zarizeni nesmi pracovat naprazdno. Vidy jej
pred uvedenim do provozu naplite potravi-
nami.

@ Nasypte zrna do misky (8).

@ Nastavte knoflik téla (3) na hrub$i mleti.

@ Spuste motor mlynku.

@ Namlety produkt se zaéne vysypavat otvorem.

(®V zavislosti na pozadovaném stupni mleti nebo pouzi-
tych zrn, nastavte pomoci nastavovaciho knofliku (3) regula-
tor mlecich kamen( (2) tak, abyste dosahli pozadované jem-
nosti mleti. Ota¢enim knofliku ve sméru pohybu hodinovych
ruCicek zvySujete jemnost mleti, otdenim ve sméru proti
pohybu hodinovych rucicek docilite hrubSiho mleti.
Nejiemnéjsi (minimalni) stuperi mleti dosahnete pfi nasta-
veni knofliku na ¢arku 1, nejhrub$i (maximalni) pfi nasta-
veni knofliku na &arku STOP. Viz grafika na télese (3) a regu-
latoru kamen (2).

Prilis silné zvySeni jemnosti nebo pretoceni knofliku
za ¢arku STOP béhem provozu mlynku muze zafizeni
poskodit.

Doporucujeme béhem provozu mlynku nasta-
vit requlator mlecich kamend (2) mezi Carku
1a carku STOP.

Pred mletim riznych potravin mlynek vzdy
dikladné umyjte. Vyhnete se tak promichani
vini jednotlivych potravin.

Pro mékci obili, jako je oves nebo Inéné
seminko, zvolte nastaveni na hrubsi zrnitost.

Nenahlizejte béhem mleti dovniti komory -
obcas vymrstovana zrnka by vas mohla zranit
(napriklad do oka).

CISTENI A UDRZBA

Mlynek nevyzaduije ¢isténi po kazdém pouziti (pokud melete
jeden druh potraviny), protoze spirala (6) brani zlistavani
zbytkl zrn v mlynku. Ocelové mleci kameny (4, 5) po umyti
osuste utérkou, aby nedoslo ke korozi. V pfipadé dlouhodo-
bého skladovani konzervujte mleci kameny tukem (miZzete
k tomuto UCelu pouzit napf. stolni olej). Mleci kameny
nenamacejte do vafici vody.Dily z umélych hmot (na kte-
rych nejsou obrazky) mizete myt v myéce na nadobi
(max. 60°C).
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® Vypnéte strojek a vyjméte napéjeci kabel ze zasuvky.
Q) Vyjméte péchovadlo a sejméte misku z mleci komory
@ Presunte tlaCitko pojistky, mleci soupravu otocte doleva
a sejméte ji.

@Rozloite elementy mleci soupravy, komory s uzenar-
skym nastavcem.

UloZte napéjeci kabel a umyté a osuSené dily do lozného
prostoru.

(@) Ulozeni sitka do schranky

@ UloZeni napajeciho kabelu

(6) Skladovani misy.

® Pohonnou jednotku otfete vinkym hadfikem s Cisticim
prostfedkem na nadobi.

® Umélohmotné ¢asti umyjte v teplé vodé s pouzitim s pou-
zitim prostfedku na nadobi.

©® Kovové ¢asti umyjte v horké vodé s pouzitim prostfedku

na nadobi.

Dakladné ususté umyté dily.

Sitka a nozik mimé namazte stolnim olejem, zamezite

tak korozi.

Osusené ¢asti mleci momory nebo struhadla smontujte

dohromady.

Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly
a balici prostfedky elektrospotfebict Zelmer
jsou recyklovatelné, a rozhodné by mély byt
vraceny k novému zhodnoceni. Obal z kar-
tonu Ize odevzdat do shérnych surovin. Obal
z polyetylénu (PE, PEHD, PE-LD) odevzdejte
do sbéren PE k opé&tnému zuzitkovani.

Po ukonceni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostrednictvim
k tomu uréenych recyklacnich stfedisek. Pokud ma byt spotie-
bi¢ definitivné vyrazen z provozu, doporucuje se po odpojeni
napéjeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiznuti, pfistroj
tak bude nepouzitelny. Informujte se laskavé u Vasi obecni
spravy o recyklacnim stfedisku, ke kterému pfisluSite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunalniho odpadu. Spo-
tfebitel prispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CENTRAL EUROPE s.r.0. je zapojena do kolektivniho sys-
tému ekologické likvidace elektrozafizeni u firmy Elektrowin
a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozaruéni opravy osobné doruc¢ené nebo
zaslané po$tou provadi servisni stfediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Vyrobce nebere odpovédnost za nevhodné poulZiti pfistroje, za pou-
Ziti pfistroje v rozporu z jeho uréenim nebo v rozporu z ndvodem
k obsluze. Vyrobce si vyhrazuje prévo na provadéni inovacnich zmén
pfistroje kdykoliv, bez pfedchoziho upozornéni, za tcelem pfizptso-
beni pfistroje pozadavkim zékona, normam, nafizenim nebo z kon-
strukcnich, obchodnich, estetickych a jinych ddvodu.
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BlahoZelame Vam k vyberu nasho spotrebic¢a a vitame Vas
medzi pouzivatelmi vyrobkov Zelmer.

Ak chcete ziskat ¢o najlep$ie vysledky, odporiéame Vam
pouzivat vylune origindlne nastavce a prisluSenstvo od
spolocnosti Zelmer. Jednotlivé sucasti prisluSenstva boli
navrhnuté Specialne pre tento vyrobok.

Prosime, pozorne si preitajte tento navod na obsluhu.
Mimoriadnu pozornost venujte bezpe€nostnym pokynom.
Navod na obsluhu si uchovajte pre pripadne neskorsie pou-
Zitie poCas prevadzky spotrebica.

Funkcie spotrebica

Krajanie, mletie, lisovanie, pastovanie — Zelmer - jedna
volba pre tolko moznosti.

Co keby jedno jeding zariadenie dokazalo mliet maso, kra-
jat, sekat zeleninu, drvit orechy, lisovat ovocie na vynika-
juce pochutky pre deti a iné podomacky vyrobené produkty,
a dokonca mliet obilie, semené, orechy alebo kavu? Vdaka
spotrebicom od spoloénosti Zelmer mate moznost si toto
vietko vyskuSat. Zelmer, bezpochyby jeden z najvécsich
lidrov vo vyrobe domacich spotrebi¢ov, Vam predstavuje
cely Skalu produktov z radu MM1200. Ide o zariadenia, ktoré
si poradia s kazdou, dokonca aj najtazSou Ulohou. Vdaka
inovativnemu systému chladenia motora, spotrebice Zelmer,
bez akejkolvek naznaku jeho pretazenia, dosahuju ,vyni-
mocne vysoky vykon®, pri ktorom hodnoty motor blocked
power dosahuju az 1900 W. Vdaka démyselne navrhnu-
tému dizajnu spotrebi¢a, po odiati mlecej komory, ktora
tvori sucast Standardného vybavenia, mdzete, pridanim
prisludného nastavca, premenit spotrebi¢ na krajac, lisova¢
ovocia alebo mlynéek na obilie (v zavislosti od pontkaného
typu spotrebi¢a su jednotlivé nastavce dostupné takisto ako
sucast vybavenia). S jedinym spotrebiCom v domacnosti
dokazete pripravit vynikajuce pokrmy a tym spravit dojem na
svojich blizkych a hosti. Spotrebi¢ Zelmer je idedlnym pomoc-
nikom v domacnosti najma v obdobi zberu ovocia: pomocou
lisovaca si vo vaSej domacnosti mozete vyrobit rozne musty,
pretlaky alebo ovocné pyré. Kraja¢ vam pomdze pri kréjani
zeleniny do polievok, ktora pri jej uskladneni v mraznicke,
vas prijemne potesi svojou pestrostou chuti po¢as stude-
nych zimnych dni. Kuchynsky spotrebi¢ na mletie potravin je
urCeny na pouZitie v domacnosti.

Zelmer - Vas neocenitefny pomocnik v kuchyni.

Vazeni zakaznici!
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Bezpecnostné pokyny a pokyny pre spravne

pouZivanie pristroja

Pred prvym pouZitim zariadenie si starostlivo preci-
tajte tento navod.

Je potrebné, aby ste spravne porozumeli vSetkym niz-
Sie uvedenym pokynom.

Nebezpecenstvo! / Upozornenia!
Ak ich nebudete dodrZiavat, moze dojst k pora-
neniu 0sob

Spotrebi¢ nezapinajte, ak je napajaci kabel poskodeny
alebo je viditelne poskodena jeho izolacia.

V pripade, Ze napajaci kabel bude poskodeny, je
potrebné, aby bol vymeneny priamo u vyrobcu spot-
rebi¢a alebo v Specializovanom stredisku oprav, resp.
inou kvalifikovanou osobou, ¢im sa vyhnete riziku
vzniku nebezpecenstva.

Opravu zariadenia mozu vykonat vylucne kvalifikované
osoby. Nespravny postup pri oprave zariadenia moze
znamenat' vazne riziko pre jeho pouzivatela. V pripade
vyskytu poruchy kontaktuje Specializované servisné
stredisko spoloénosti ZELMER.

Pri préci so spotrebi¢om v pritomnosti deti, zachovajte
mimoriadnu ostrazitost.

Pred vymenou nastavca alebo pred stykom s pohyb-
livy Castami zariadenia, spotrebi¢ vypnite a odpojte od
zdroja napatia.

Pred Cistenim spotrebi¢a nikdy nezabudnite odpojit
kabel zo zasuvky zdroja napétia.

Spotrebi€ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vra-
tane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom sku-
senosti a vedomosti, pokial’ im osoba zodpovedna za
ich bezpecnost' neposkytne dohl’ad alebo ich nepou-
¢ila o pouzivani spotrebica.

Davaijte si pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim.
Zariadenie pouzivajte iba s nasadenou plniacou miskou.

Pozor!
Pri nedodrziavani tychto zésad hrozi nebezpe-
censtvo poskodenia majetku

Nevytahujte zastréku zo zasuvky potianutim za kabel.
Dbajte na to, aby spotrebi€ bol pripojeny vyluéne do
zasuvky zdroja elektrického napatia (iba so striedavym
pridom) s napatim, ktoré vyhovuje hodnotam uvede-
nym na vyrobnom Stitku spotrebica.

Nevystavujte spotrebic a jeho pridavné zariadenia tep-
lotam vy$sim ako 60°C. VysSie teploty mozu spotrebi¢
poskodit.

Potraviny tlacte vyluéne tlacnym valéekom. PouZziva-
nie inych predmetov méZze poskodit zariadenie a jeho
pohonnu jednotku.

MM1200-001_v01



© NepretaZzujte zariadenie nadmernym mnozstvom potra-
vin alebo prili§ silnym tla¢enim (tlaénym vlaéekom).

© Dbajte na spravnu montaz mlynéeka na maso. Vysled-
kom nespravneho postupu pri montézi je zla kvalita
mletia, ale moZe byt aj pricinou otupenia rezacieho noza
a kotcov. Tupy rezaci noz a kot(c vymente za novy.

© Pri praci so spotrebicom nezakryvajte ventilatné
otvory na jeho vonkajSom plasti. Spotrebi¢ nekladte na
makkeé plochy.

© Nikdy neponérajte blok motora do vody a neumyvajte
ho pod teclicou vodou.

© Neumyvaijte zariadenie, ktoré je pod napatim.

© Pri umyvani plasta nepouzivajte agresivne Cistiace
prostriedky ako su rézne emulzie, krémy, pasty a iné.
Mbézu okrem iného odstranit aplikované informaéné
grafické symboly také, ako napr.:. znacky, znaky,
vystrazné symboly, a iné.

Pokyny
Informacie o vyrobku a pokyny pre obsluhu

©® Po skonCeni prace so zariadenim vytiahnite zastréku
S0 zasuvky rozvodu napétia. Kabel pomaly zasurite do
otvoru z ktorého vychadza a zastrcku viozte do jej krytu.

© V pripade, Ze zariadenie sa neda spustit — odneste ho
do servisného centra.

© Maso, ktoré chcete pomliet je potrebné oddelit od
kosti, Sliach, chrupaviek a zil.

© Pred mletim, vacSie Casti pokrajajte na mensie kusky.

© Nemelte suchy mak. Pred mletim je potrebné mak
vopred sparit vriacou vodou a nechat ho v nej mogit
- niekolko hodin.

© Pri umyvani kovovych ¢asti pouzivajte makku kefku.

© Kovové Casti nikdy neumyvaj v umyvacke riadu. Agre-
sivne Cistiace prostriedky, ktoré su pouZivané v tychto
zariadeniach sposobuju tmavnutie vysSie uvedenych
Casti. Odporii¢ame ru¢né umyvanie s pouzitim tradic-
nych Cistiacich prostriedkov.

Technické udaje

Technické Udaje st uvedené na typovom §titku spotrebica.
Maximalna doba nepretrzitej prevadzky 10 minat
Prestavka pred dalSim pouzitim (minimaine) 30 minat
Deklarovana hodnota emisie hluku (Lwa) tohto spotrebica
je 77 dB(A) Co predstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhladom na referencny akusticky vykon 1 pW.

Zariadenie je skonstruovany v izolacnej triede Il a nepotre-
buje uzemnenie.

Spotrebi¢e ZELMER vyhovuju zavéznym poZiadavkam plat-
nych noriem.

Spotrebi¢ vyhovuje poziadavkam nasledovnych smernic:

- Elektrické zariadenie nizkeho napétia (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Viyrobok je na typovom &titku oznaceny znackou CE.

Popis spotrebica Q

Mlyncek na mletie potravin pozostava z:

o Pohonnej jednotky — kazda pohonna jednotka je vyro-
bena tak, aby k nej bolo mozné pripojit ktorikolvek
mleciu sustavu a strahadlo, vyrobené spolo¢nostou
ZELMER. V zadnej Casti Ulozného priestoru pohonu
MM1200 sa nachadzaju vetracie otvory.

Mlecia sustava je zlozena z:

Q Mlecej komory

O Zavitovky s integrovanou spojkou

o Dvojstranny nozik

o Rezacieho kotuca s otvormi s priemerom 4 mm
O Uzatvaracieho krizku

@ Piniacej misky

0 Tlaéného valéeka

PrisluSenstvo:

© Rezacieho kotuca s otvormi s priemerom 8 mm
@ Rezacieho kotuca s otvormi s priemerom 2,7 mm

TYPY MLYNCEKOV ZELMER
V nizsie uvedenej tabulke je uvedené prisluenstvo k jednotlivym typom mlynéekov, na ktoré sa vztahuje tento navod.
PrisluSenstvo
Typ o o . .
Hlava mlynceka ¢. 8 Struhaci nastavec Nastavec na lisovanie Mlynéek na obilie

MM1200.80 [} [} ° [ J
MM1200.82 ° (e} ° o}
MM1200.83 ° [ ) ° O
MM1200.84 ° [ ) e} o}
MM1200.88 ° (¢} e} o}

® - zakladné prisluSenstvo, O — doplnkové prisluSenstvo, ktoré je mozné zakupit v predajniach so spotrebiémi

MM1200-001_v01
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m Plniaceho nastavca na klobasy
@ Distan¢na viozka
@ Spina¢

@ Blokovacie tlagidlo

Mechanicka poistka motora 0

@ Zavitovka

@ Spojka

@ skrutka M5x20

Miyngek je vybaveny mechanicky bezpeCnostnym systé-
mom, ktory chrani motor spotrebiCa pred jeho poSkodenim
— dalej ozubenie zavitovky, ktoré sa moZe poskodit pri nad-
mernom zatazeni zariadenia (napr. v pripade vniku kosti do
mlynéeka).

PoSkodenu zavitovku so spojkou vymerite za novu:

® v zavitovke (3) s poskodenou spojkou odkrutte
skrutku (17),

® vyberte poskodenu spojku (16),
® zaloZte novu spojku (16) a zabezpecte ju skrutkou (17).

Postup prace s mlyncekom na miso G

Do telesa mlynéeka (2) nasadte postupne:
@ zavitovku (3) spojkou (16) dovnutra.
@ Na strmen zavitovky (3) strihaci nozik (4).

@ Rezaci kotu¢ (napr. 5) tak, aby vy¢nelok na telese mlyn-
Ceka zapadol do drazky na rezacom kotugi.

(@ Dotiahnite véetky sucasti mlynéeka — az na doraz.

@ Nasadte zlozeny mlyncek na pohonni jednotku (1)
a otocte do polohy, pri ktorej budete pocut’ kliknutie®, v ktorej
je mlyncek bezpecne zaisteny.

(6) Nasadte plniacu misku (7) na teleso mlynceka (2).

Uvedenie spotrebica do prevadzky 0
a jeho obsluha

@ Hnaciu jednotku (1) postavte blizko zdroja napatia na

pevnej ploche tak, aby nedoslo k upchatiu vetracich otvorov

na vonkaj$om plasti spotrebica.

® Pred prvym pouZitim spotrebia dokladne umyte jeho
jednotlivé stcasti.

©® Nasadte zvoleny nastavec a zapojte spotrebi¢ do
zasuvky.

@ Opatrne rozvifite napajaci kabel a zapojte ho do zasuvky

elektrického napétia.

@ Stlacenim spinaca (13) uvedte spotrebi¢ do ¢innosti.
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Obsluha pIniaceho nastavca na klobasy G

Do telesa mlynéeka (2) nasadte postupne:

(@ Zavitovku (3) spojkou (16) dovndtra.

@ Na strmen zavitovky (3) diStanénd viozku (12).

@ Plniaci nastavec na klobasy (11).

@ Dotiahnite vSetky sucasti mlynceka skrutkou (6) — na doraz.
() Nasadte zlozeny mlyncek na hnaciu jednotku (1) a otocte
do polohy, pri ktorej budete pocut kliknutie®, v ktorej je mlyn-
Cek bezpecne nasadeny.

@ Nasadte plniacu misku (7) na teleso mlynceka (2).

Pred nasunutim ¢&rievka ho namocte v teplej vode na pri-
blizne 10 min.

©® Na plniaci nastavec na klobasy (11) nasurite namocené
Crievko. Ddbajte pritom, aby sa na nastavci neupchali
odvzdusSriovacie otvori.

Rozomletd hmota, ktorou plnite crievka by
nemala byt prilis riedka®. Pri vdi¢Som mnoz-
stve tekutin by mohlo déjst’ k ich aniku do vna-
tornych casti spotrebica.

ET O

o Strahadlo na jemné strihanie

@ Struhadio na hrubé struhanie

o Strihadlo platkovacie

O strihadio na zemiaky

O Poistka

0 Komora strihadla

o Nésypna miska

O Tlacny valcek

Sucastou vybavenia su dve strihadla s jemnymi a hrubymi
zubkami, ktoré struhaju na jemno alebo silnejSie viakna tvrdy
syr, mrkvu, zeler alebo varenU Cervend repu a pod. Tretie
struhadlo je uréené na krajanie zeleniny na platky (zemiaky,
uhorky, cibulu, atd.) Stvrté strihadlo je urené na strihanie
zeleniny (zemiakov, Cervenej repy, ovocia a pod.)

POUZITIE STRUHADLA

Q@ Uvolnite poistku (5) a nasadte Vami zvolené struhadlo

spojkou otocenou dovnutra komory strahadla.

@) zaistite poistku (5).

@ Nasadte komoru strihadla (6) rovnakym spdsobom ako

komoru mlynéeka na maso.

©® VacSie potraviny urené ku spracovaniu najprv nakrajajte
na mensie kusky tak, aby vosli do komory.

©® NedoporuCujeme spracovavat makké alebo kostkovité
ovocie.

® Po skongeni prace so spotrebicom vytiahnite zastrcku zo
zasuvky elektrického rozvodu.

® Potraviny, ktoré uviazli vo vnutri strihadla odstrarite dre-
venou lyzicou.

Ii‘ Ostrie struhadiel nevyZaduje brisenie.
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Lis na ovocie je volitelny nastavec k niektorym typom mlyn-
Cekov na méso. Pomocou lisu mdzete lisovat ovocie, ako
sU napr.: maliny, ribezle, jahody, egre$ ale aj hrozno a para-
dajky. Bobulové ovocie, ako su napriklad ribezle, mozete
lisovat' aj spolu so stopkami. V lise na ovocie sa nesmie liso-
vat ovocie s velkymi kdstkami, napr. slivky, visne a pod., ak
kostky neboli predtym odstranené.
Zlozenie lisu na ovocie:
o Komora lisu
Q Zavitovka
0 Komora odstavovaca
0 Uzatvaraci krdzok
© Ziiabok na odtekanie tavy
o Regulaéna skrutka
@ Pniaca miska (z mlyneka na méso)
0 Tlaény valéek (z mlynéeka na maso)
© sitko odstavovaca — 2 ks.
€. 1—s malymi otvormi
€. 2 - s velkymi otvormi
@ Tesniaci prstenec velky na teleso (3)
m Tesniaci prstenec maly na zavitovku (2)
@ Hacik
@ Kefka

Na tlacenie ovocia do lisu pouzivajte vylu¢ne
tlacny valcek (8).

UVEDENIE ODSTAVOVACA DO PREVADZKY

A JEHO OBSLUHA

@ PresvedCte sa, ¢i na komore (3) a zavitovke (2) odstavo-
vaca sl nasadené tesniace prstence (10) a (11). V pripade,
Ze nie sU, musite ich nasadit' do vnutra tychto Casti (komory
a zavitovky).

@) Do telesa spotrebica (3) zatlacte sitko odstavovaca (9)
Uplne na doraz.

Pre odstranenie sita (9) z tela (3) je velmi vyhodné
pouZit hacik (12). Hacik (12) viozte kratsim kon-
com do otvoru v site (9) a vytiahnite sito (9) von.

(® Do komory oditavovaca (1) zasurite zavitovku (2).

@ Nasadte teleso so sitkom na zavitovku tak, aby sitko
bolo oto¢ené smerom nadol, a vodiaca drazka zapadla do
vyEnelku komory odStavovaca.

@ Takto nasadené teleso odStavovaca zaistite uzatvaracim
krizkom (4) ku komore odStavovaca (1).

(6) Nasadte regulaént skrutku (6) do telesa odStavo-
vaca (3).

@ Nasurte Zliabok na odtekanie $tavy (5), do chvile kym
nebude zaistené na telese (3) — kliknutim”.

Zlozeny odStavova¢ nasadte na pohonnu jednotu, rov-
nakym spdsobom ako pri indtalacii mlynéeka na méso.
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@ Na plniaci otvor nasadte plniacu misku (7) a tlaény val-
¢ek (8) — sucast mlynceka na méso.

Pod otvor Zliabku na odtekanie Stavy (5) a regulaénu
skrutku (6) umiestnite vhodné nadoby na $tavu a duZinu.

@ Napéjaci kabel spotrebi¢a zapojte do elektrickej siete.
@ Zapnite spotrebi¢ stlatenim spinaCa (13), nésledne
vlozte ovocie do plniacej misky a jemne ho zatlacajte pomo-
cou laéného valceka.

Aby priebeh lisovania bol nastaveny spravne,

Iil na zaciatku prace s odstavovacom nedotahujte
regulacnu skrutku prilis. AZ na zaklade mnoz-
stva Stavy pritomnej v spracovavanej duZine,
nastavte stuperi dotiahnutia tak, aby ste ziskali
¢o najlepsi vysledok a vyhli sa upchatiu odsta-
vovaca.

©® Prilisovani sledujeme vihkost duziny. Ak je prili§ sucha,
povolte skrutku (6), ¢im predidete upchatiu lisu duzinou.

Stupen dotiahnutia regulacnej skrutky zavisi

Ii' od druhu a odrody spracovavaného ovocia,
ak je ovocie Stavnaté a velmi zrelé, dotiahnite
skrutku hibSie, ak je ovocie menej Stavnaté -
skrutku povolte.

Ak nastavenie skrutkou nezabezpeéi dosta-
tocnu efektivitu lisovania, je potrebné duzinu
opétovne spracovat.

Upchatie vystupu komory (v regulacnej skrutke

A (3)) spracovanou duZinou z ovocia s velkym
obsahom Stavy, méze spésobit' nebezpecen-
stvo vniku tekutiny do pohonnej jednotky spot-
rebica.

® V pripade upchatia vystupu komory spracovanou duzi-
nou, zariadenie vypnite. Venujte osobitnu pozornost pro-
cesu lisovania, napr. & nedo3lo k zaneseniu otvorov na
lisovacom kotuci. Odpojte lisovaci nastavec od pohonnej
jednotky (rovnakym spdsobom ako v pripade mlecej
komory), rozlozte lis, vyCistite (umyte) jednotlivé stcasti
lisu. Na umyvanie (najmé kotica) pouzivajte kefku zo
sady.

EXTTE O

@ Uzatvaraci krizok

Q Regulator zrnitosti

O Kryt s otoCnym tlacidlom
o Vnutorny mleci kameri
o Vonkajsi mleci kamen
O zavitovka

0 Komora mlynceka

0 Nasypna miska

OVodiaca drazka telesa musi zapadnut do vycnelka
komory mlynéeku
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OPIS ZARIADENIA

Tento strojéek sa mdze pouzivat na mletie obilia, olejnatych
semien a suchych potravinarskych vyrobkov.

Zmkovy mlynéek umoziuje mliet také potraviny ako su
napriklad: pSenica, Zito, ovos, ryza, zrmkova kava, cukor,
pohéanka, Cierne korenie celé, nové korenie, semena horéice,
vlasské orechy, lieskové orechy, suSené huby, mandle, sdja,
[anové semena, lupané jadra sinecnice a iné.

Olejnaté semena nemelte so zrnitostou nasta-
venou na minimalne hodnoty. Casti mlynceka
by sa mohli zlepit alebo zablokovat.

Zariadenie nie je vhodné na mletie velmi tvr-
dych obilnin, ako st napr. suseny hrasok,

kukurica popcorn.

MONTAZ MLYNCEKA NA SPOTREBIC o
(D Ked je komora mlynéeka (7) otodena v uhle asi 45°
vpravo, zalozte zloZzeny mlynéek na pohonnu jednotku tak,
Ze vlozite vysunuté Casti komory mlynéeka (7) do prislus-
nych vyrezov pohonnej jednotky a nasledne otoCite mlynéek
vlavo do polohy, pri zaisteni ktorej budete pocut ,kliknutie”.
Znamena to, Ze mlyncek bol zlozeny spravne.

POUZIVANIE A NASTAVENIE MLYNCEKA o
Pred prvym pouzitim jednotiivé Casti mlynceka umyte (pozri
L,CISTENIE"), vysuste a nasledne zomelte asi 50 g suroviny
(napr. obilia) pri nastaveni zariadenia na stredné mletie.
Zomleta surovina nie je vhodna na dalSie pouzitie, pretoze je
znedistena a je potrebné sa jej zbavit.

Maximalna doba nepretrZitej prevadzky mlyn-
A ceka je 10 minut. Na toto obmedzenie sa vzta-
huje maximélna doba prevadzky spotrebica,
po ktorej po 10 minutach prevadzky, by mala
nasledovat priblizne 45 minttova prestavka.

Spotrebi¢ sa nesmie pouZivat' volne, bez spra-

A covavania surovin. Je potrebné, aby ste spot-
rebi¢ pred kazdym jeho pouzivanim naplnili
surovinami.

@ Nasypte zrné do piniacej misky (8).

@ Nastavte regulacny ovlada¢ na telese spotrebica (3) na
hrubSiu zrnitost mletia.

(@ Uvedte spotrebic do chodu.
@ Zomleta surovina sa zacne sypat z prislu$ného otvoru.

@ V z&vislosti od poZadovanej zmitosti alebo od velkosti
pouzitych zfn, nastavte pomocou regulacného ovladaca na
telese spotrebica (3) davkovac zin (2) tak, aby ste ziskali
surovinu Vami pozadovanej zmitosti. Oto¢enim regulacného
ovladaca v smere pohybu hodinovych ruciciek ziskate jem-
nejSiu zrnitost’ suroviny. Pri ota¢ani v smere proti pohybu
hodinovych ruciciek — surovina bude zomletd na hrubSiu
zmitost.

Najjemnejsi (minimalny) stuperi mletia ziskate pri nastaveni
regulacného ovladaca na uroveri 1 a najvacsi (maximalny)
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pri nastaveni regulatného ovladaca na uroveri STOP. Pozri
schému na vonkajSom plasti (3) a regulacnom ovladadi (2).
Prilisné otocenie alebo odkrutenie regulacného ovla-
daca za urovein STOP, pocas prace so spotrebicom,
moze spdsobit’ jeho poSkodenie zariadenia.

Odportc¢ame, aby pocas cinnosti mlynceka
regulacny ovladac zrnitosti (2) bol nastaveny
medzi urovriou 1 a urovriou STOP.

Dbajte na doékladné umytie mlynceka pred
mletim réznych surovin, ¢o zabrani zmieSaniu
odlisnych voni.

Pre mékké obilie ako je napr. ovos alebo 'anové
semena je potrebné zvolit' hrubSiu zrnitost.

Pocas mletia sa nepozerajte dovnutra mlyn-
ceka, kedZe zrna pri mleti méZu obcas vysko-
Cit' a spésobit’ Vam uraz (napr. oka).

CISTENIE A UDRZBA

Miynéek nemusite Cistit po kazdom pouZziti (ak je mlety iba
jeden druh vyrobku), pretoze zavitovka (6) zabrafuje, aby
zvySky zrniek zostavali v mlynéeku. Ocelové mlecie kamene
(4, 5) osuste po umyti handrickou, aby nezacali korodo-
vat. V pripade dlhSieho uchovavania mlecich kameriov je
potrebné na nich naniest vrstvu oleja (na tento u¢el mozete
pouzit napr. jedly olej). Mlecie kamene sa nesmu ponarat do
vriacej vody. Umelohmotné ¢asti (na ktorych nie su zna-
zornené schémy) mozete umyvat v umyvacke riadu (max.
60°C).

Pouianceniprice —————JK)

©® Vypnite spotrebi€ a vyberte privodovy kabel zo zasuvky
rozvodu napatia.

@Vyberte tlany valCek a odoberte nasypni misku
z komory mlynceka.

@Presuﬁte blokovacie tlagidlo, mlynéek otodte vpravo
a odoberte ho.

@ Rozoberte jednotlivé sucasti nastavca, komoru s plnia-
cim nastavcom na klobasy.

Odlozte napajaci kabel, ako aj umyté a vysuené Casti
nastavca na prislusné miesto.

(@) sposob ulozenia rezacieho kotuéa do ulozného
priestoru.

@ Sposob uloZenia napéjacieho kabla.
@ Sposob ulozenia misky.
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® Pohonnu jednotku utrite vihkou handrickou s Cistiacim
prostriedkom.

©® Umelohmotné ¢asti umyte v teplej vode s pouzitim Cistia-
ceho prostriedku na riad.

©® Kovoveé Casti umyte v hortcej vode s pouzitim Cistiaceho

prostriedku na riad.

Dékladne ususte umyté diely.

Rezacie kotice a n6z mierne natrite jedlym tukom alebo

olejom, zabranite tak hrdzaveniu.

©® UsuSené Casti mlecej komory alebo strihadiel opat
zloZte do jedného celku.

Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky
elektrospotrebiCov ZELMER sU recyklovatelné a zasadne
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Karténovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdajte do zberne PE na opatovné
zuzitkovanie.

Po ukonCeni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte
prostrednictvom na to uréenych recyklaénych
stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne vyra-
deny z prevadzky, doporu€uje sa po odpojeni
privodnej Snury od elektrickej siete jej odstra-
nenie (odrezanie), pristroj tak bude nepouzi-
telny.

Informujte sa laskavo na Vasej obecnej sprave, ku ktorému
recyklaénému stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunalneho odpadu.
Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
ZELMER SLOVAKIA spol. s.ro. je zapojena do systému
ekologickej likvidacie elektrospotrebicov u firmy ENVIDOM -
zdruzenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozaruéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané poStou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Viyrobca nezodpoveda za pripadné $kody spdsobené pouZitim zaria-
denia, ktoré sa nezhoduje s jeho ur¢enim alebo v désledku jeho
nespravneho pouzivania.

Vyrobca si vyhradzuje pravo vykonat kedykolvek zmeny na vyrobku
bez predchadzajuceho upovedomenia za Uucelom prispésobenia
pravnym predpisom, normam, nariadeniam alebo z konstrukcnych,
obchodnych, estetickych dévodov a inych dévodov.

MM1200-001_v01
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@ Stimati Clienti!

Va felicitam pentru ca ati ales aparatul nostru si va urdm bun-
venit in randul utilizatorilor de produse ale firmei Zelmer.
Pentru a obtine cele mai bune rezultate va recomandam sa
folositi doar accesoriile originale fabricate de firma Zelmer.
Accesoriile au fost proiectate special pentru acest produs.
Va rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni. O atentie
deosebita trebuie acordata indicatiilor privind siguranta folo-
sirii aparatului. V& sfatuim s& pastrati instructiunile de utili-
zare, pentru a le putea folosi si mai tarziu, in cursul utilizarii
ulterioare a aparatului.

Trasaturi caracterisitce ale dispozitivului

Marunteste, toaca, stoarce, piseaza - Zelmer - o alegere
si atat de multe posibilitati.

Credeti ca este posibil ca un singur dispozitiv sa poata toca
carnea, sa taie felii, sa marunteascé legumele, sa macine
diferite nuci si alune, sa transforme fructele in paste gus-
toase pentru copii sau sa pregateasca legumele si fructele
pentru iarma, sa macine cereale, seminte, nuci si alune sau
cafea? Datorita tocatoarelor Zelmer toate aceste functii
sunt la indemana D-voastra. Zelmer, lider de necontestat in
categoria tocatoarelor, prezinta intreaga gama de produse
MM1200. Acestea sunt dispozitive care vor face fata chiar
si celor mai dificile sarcini. Datoritd sistemului avansat de
racire a motorului, tocatorul Zelmer poate atinge fara efort
“o putere extrem de mare”, valoarea motor blocked power
este de 1900 W. Datorita constructiei bine gandite dupa ce
este detagata camera de tocare standard puteti, prin racor-
darea modulului corespunzator, sa il transformati in dispozi-
tiv de taiat felii, storcator fructe sau dispozitiv pentru macinat
(echipament suplimentar anexat in functie de model, dispo-
nibil, de asemenea, ca accesorii). Avand numai un dispozitiv
in casa, ii veti surprinde pe membrii familiei i pe musafiri cu
gama mancarurilor gustoase. Dispozitivul Zelmer este ideala
pentru sezonul fructifer: datorita storcatorului de fructe puteti
pregati sucuri, pireuri de fructe si jeleuri de fructe. Dispoziti-
vul pentru taiat felii va va ajuta sa pregatiti legumele pentru
supa, care pastrate in congelator, va vor incanta cu aroma
legumelor de vara, atunci cand afara va fi frig si mohorat.
Masina de tocat pentru diferitele produse alimentare este
prevazuta pentru uz casnic.

Zelmer - Ajutorul D-voastra de nepretuit din bucatarie.

24

Indicatii cu privire la siguranta si utilizarea

corespunzatoare a magsinii

Inainte de a incepe utilizarea dispozitivului cititi cu
atentie intregul manual de instructiuni de deservire.

Asigurati-va ca toate indicatiile au fost foarte bine infe-
lese.

A Pericol! / Atentionare!

Ne-respectarea regulilor poate provoca rani
Nu porniti dispozitivul dacd, conductorul de alimentare
este deteriorat sau carcasa este deteriorata in mod vizibil.
In cazul in care cablul de alimentare ne-decuplabil,
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la producator
sau intr-un atelier de reparatii specializat de catre
0 persoana calificata, cu scopul de a evita pericolul.
Dispozitivul poate fi reparat numai de catre persoane
special scolarizate in acest domeniu. Reparatia care
este realizata incorect poate cauza un pericol serios
pentru utilizator.
Tn cazul in care ati observat defectiuni luati legétura cu
punctul de service specializat ZELMER.
Pastrati o deosebita prudenta atunci cand folositi dis-
pozitivul in prezenta copiilor.
Tnainte de a inlocui echipamentul sau inainte de a vé
apropia de piesele care sunt in miscare in timpul utili-
zarii, dispozitivul trebuie oprit si, de asemenea, trebuie
decuplat de la sursa de alimentare cu curent electric.
Tnainte de a incepe curatarea dispozitivului, ntot-
deauna, trebuie sa decuplati conductorul de alimentare
de la priza cu curent electric.
Acest dispozitiv nu este destinat pentru a fi utilizat
de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale limitate sau de catre persoane
care nu au experienta sau nu cunosc dispozitivul sau,
cu exceptia cazului in care utilizarea acestuia are loc
sub supraveghere sau in conformitate cu instructiunea
de utilizare a dispozitivului, transmise de catre persoa-
nele responsabile de siguranta acestor persoane.
Trebuie s fiti atenti la copii pentru ca acestia sa nu se
joace cu dispozitivul.
Dispozitivul poate fi folosit numai impreuna cu recipi-
entul de umplere conductor.

ff Atentie!
Ne-respectarea poate provoca pagube materiale

Nu scoateti stecherul din priza retelei de alimentare cu
curent electric tragand de cablu.

Dispozitivul trebuie conectat intotdeauna la priza rete-
lei electrice (numai cea cu curent alternativ) cu tensi-
une care este in conformitate cu cea mentionata pe
placuta de fabricatie a dispozitivului.

Nu supuneti dispozitivul si echipamentul acestuia la
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actiunea unei temperaturi mai mari de 60°C. Puteti
deteriora dispozitivul.

© Pentru impingerea produselor folositi numai accesoriul
de impingere. Folosirea altor obiecte pentru impinge-
rea produselor poate cauza deteriorarea dispozitivului
si a sistemului de propulsie.

© Nu supraincarcati dispozitivul cu o cantitate excesiva
de produse si nici prin impingerea prea puternica
a produselor (cu ajutorul accesoriului de impingere).

© Montati cu exactitate ansamblul de tocare, deoarece
atunci cand acesta este montat incorect poate con-
duce la o tocare de calitate proasta, si, de asemenea,
poate fi cauza deteriorarii cutitului si a sitei. in cazul
in care cutitul de tocare si sita s-au deteriorat acestea
trebuiesc imediat inlocuite cu unele noi.

© 1In cazul In care dispozitivul este in stare de functio-
nare nu acoperiti orificiile de aerisire de pe carcasa. In
timpul functionarii dispozitivul nu trebuie amplasat pe
o suprafata moale.

© Sistemul de propulsie a dispozitivului nu trebuie scu-
fundat in apa si nici spalat sub jet de apa.

© Nu spalati piesele care fac parte din sistemul de pro-
pulsie.

© Pentru curatarea carcasei nu folositi detergenti agre-
sivi sub forma unor emulsii, lotiuni, paste etc. Acestea
pot printre altele, sa conduca la eliminarea simbolurilor
informative grafice, cum ar fi: gradatii, indicatii, semne
de avertizare, etc

Indicatii
Informatii despre produs si indicatii referitoare
la utilizarea acestuia

© Dupa ce utilizarea dispozitivul aluat sfarsit scoateti
stecherul conductorului de racordare din priza retelei
cu curent electric. Ascundeti cablul prin introducerea
delicata a acestuia in orificiul special prevazut, iar ste-
cherul cablului introduceti-I in locul special pregatit.

TIPURILE DE MASINI DE TOCAT ZELMER

© n cazul in care dispozitivul nu poreste - transmiteti-|
catre service.

© Carnea destinata pentru tocare trebuie separata de
oase tendoane, cartilaje si vene.

© Inainte de a incepe tocarea buctile mai mari de pro-
duse tdiati-le in bucati mai mici.

© Nu treceti prin masina de tocat mac uscat. inainte de
tocare macul trebuie sa fie oparit i inmuiat — chiar i
peste douasprezece ore.

© Pentru curatarea pieselor metalice folositi o periuta
moale.

© Nu spalati piesele metalice in masinile de spalat vase.
Detergentii agresivi folositi in timpul functionarii unor
astfel de dispozitive pot cauza schimbarea culorii pie-
selor sus mentionate. Spalati aceste piese manual cu
ajutorul detergentilor traditionali folositi pentru spalarea
vaselor.

Informatii tehnice

Parametri tehnici sunt evidentiati pe tablita caracteristica
a produsului.

Perioada de lucru neintrerupta 10 minut
Perioada de pauza inainte de urmatoarea folosire 30 minut
Zgomotul aparatului (Lwa): 77 dB/A

Aparatul este construit in clasa a Il-a de izolare, nu necesita

inpamantare.

Masinile de tocat ZELMER sunt in conformitate cu normele
in vigoare.

Dispozitivul este in conformitate cu directivele:

- Dispozitiv electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC.
- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.
Produsul a fost marcat cu semnul CE pe tablita caracteris-
tica.

Mai jos este prezentat asortimentul de accesorii ale maginilor de tocat despre care este aceasta instructiune de folosire.

Echipament
Tipul
Ansamblu de tocare Nr 8 |Gratare: aspru, fin, feliere Storcator Magina tocat cereale
MM1200.80 ° [ [ °
MM1200.82 ® ) ) o
MM1200.83 ® ) ) o
MM1200.84 ® ° @) o
MM1200.88 ° ) [¢) o

@ — accesorii de bazd, O - accesorii suplimentare pe care le puteti cumpara in magazine

MM1200-001_v01
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Descrierea dispozitivului Q

Masina de tocat produsele alimentare se compune din:

0 Sistemul de propulsie — fiecare sistem de propulsie este
adaptat pentru montarea fiecarui ansamblu de tocare si
razuire al marcii ZELMER. n spatele aparatului, in com-
partimentul unitétii de motor MM1200 se gasesc orificiile
de ventilare.

Ansamblul de tocare, care se compune din:
9 Dispozitivul pentru tocare

o Melcul cu ambreiaj

O Cutit cu dous taisuri

O Sita cu orificii 4 mm

0 Bratara

0 Vasul

© impingatorul

Echipamentul, care se compune din:
0 Sita cu orificii de 8 mm

@ sita cu orificii de 2,7 mm

@ Accesoriu umplere carnati

@ Element de distantare

@ intrerupator

@ Butonul blocadei

Sistem mecanic de siguranta 0
al motorului

@ spirala
@ Cremaliera
@ Surub M5x20

Masina de tocat are o asigurare mecanica care fereste moto-

rul sa nu se strice — ambreiajul melcului se rupe atunci cand

masina este prea incarcata (de ex. induntru se afla o bucata

de 0s).

Ambreiajul stricat trebuie schimbat cu unul nou:

® in melc (3) impreund cu ambreiajul defect desurubati
surubul (17),

® sidemontati ambreiajul defect (16),

© fnlocuiti-l cu un ambreiaj nou (16) si ingurubati la loc
surubul (17).

Folosirea ansamblului de tocat G

Tn camera de tocat (2) introduceti pe rand:
@ Melcul (3) cu ambreiajul (16) spre interior.
@) Pe axul melcului (3) cutitul (4).

@ Sita (de ex. 5) astfel incat proeminenta camerei s& intre
in santul care se afla pe circumferinta sitei.

@Tn§urubati toate elementele ansamblului de tocat — tare
si pana la capat.

@ Introduceti ansamblul de tocat pe sistemul de propulsie (1)
si rofiti-l pana in pozitia in care veti auzi click™-ul blocadei.

@ Montati vasul (7) pe camera de tocat (2).
26

Pregatirea dispozitivului pentru

functionare si pornirea acestuia

@ Sistemul de propulsie (1) trebuie amplasat in apropierea
prizei retelei cu curent electric pe o suprafata durd, astfel
incat sa nu fie acoperite orificiile de aerisire din carcasa.

® Inainte de prima folosire a dispozitivului spalati elemen-
tele echipamentului.

©® Montati intre ele elementele echipamentului corespunza-
tor si acest ansamblu alaturati- sistemului de propulsie.

@ Derulati cu atentie cablul de racordare si apoi introdu-
ceti-| in priza de alimentare cu curent electric.

() Cu ajutorul butonului intrerupatorului (13) porniti dispozi-
tivul.

Folosirea accesoriului umplere carnati G

Tn camera de tocat (2) introduceti pe rand:

@ Melcul (3) cu ambreiajul (16) spre interior.

@ Pe axul melcului (3) element de distantare (12).

() Accesoriu umplere carnati (11).

@anrubati toate elementele cu ajutorul piulitei (6) — tare
si pana la maxim.

® Montati ansamblul de tocat pe sistemul de propulsie (1)
si rotiti-l pAna Tn pozitia in care veti auzi ,click”-ul blocadei.
@ Montati vasul (7) pe camera de tocat (2).

Tnainte de a pune intestinul (membrana) inmuiati-| in apa
calda cca. 10 min.

® Pe accesoriul de umplere carnati (11) puneti intestinul
umed, fiti atenti sa nu acoperiti orificiile de aerisire de pe
accesoriul respectiv.

Masa de carne care va umple pielita nu poate fi
»prea lichida”. Continutul prea mare de lichide
poate produce scurgeri si lichidul poate ajunge
in interiorul maginii.

(6]
@ Cilindrul pentru bucati fine

@ Cilindrul pentru bucati mai mari

o Cilindrul pentru feliere

o Cilindrul pentru razuire

o Element de inchidere

0 Compartiment

0 Vas de umplere

0 Dispozitiv de presare

Magina are doud razatoare care razuiesc in fulgi marunti
si grosi (cascaval, morcovi, telind, sfecld fiarta etc). A treia
razatoare serveste la taierea legumelor in felii (cartofi, cas-
traveti, ceapa etc.). A patra rézatoare serveste la razuirea
foarte marunta (cartofi, sfecla, fructe etc.).
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INTREBUINTAREA RAZATOAREI Q

@ Miscati dispozitivul de blocare (5) si introduceti unul din

gratarele pentru radere cu ambreiajul catre mijlocul camrei.

@ nchideti dispozitivul de blocare (5).

@ Cuplati camera dispozitivului (6) idem cu camera dispo-

zitivului de tocat.

©® Produsele mai mari taie-le mai intéi in bucati mai mici
astfel incat sa incapa in dispozitivul pentru razuit.

® Nu razui fructele moi care au samburii tari.

Dupa terminarea lucrului, deconecteaza cablul din priza.

® Cu o lingura de lemn indeparteaza resturile care au
ramas in razatoare sau in dispozitiv.

Ii‘ Taisurile razatoarelor nu necesita regenerare.

[strtordece ————— JGJ

Storcatorul pentru fructe este un accesoriu pentru unele
tipuri de masini de macinat. Permite stoarcerea sucului din
fructe precum: fragii, afinele, capsunile, agrisele si, in plus,
din struguri si rosii. Fructele precum afinele pot fi stoarse
impreuna cu coditele lor. Nu pot fi stoarse in acest storcator
fructele cu sdmburi mari, cum ar fi prunele, visinele s.a., fara
ca, in prealabil, sa fi scos sdmburii.
Elementele storcatorului de fructe:
o Compartimentul storcatorului de fructe
Q Taietorul spiralat
0 Corpul storcatorului
0 Capacul pentru insurubare
9 Jgheabul pentru scurgerea sucului
O Surubul de reglare
o Vasul (cu ansamblul de macinare)
0 Dispozitivul pe presare (cu ansamblul de macinare)
© sitele - 2 buc.

Nr 1 - orificii mai mici

Nr 2 — orificii mai mari
@ Inelul mare care fixeaza ermetic la corpul storcatorului (3)
m Inelul mic care fixeaza ermetic la taietorul spiralat (2)
@ Carligul
@ Peria

Pentru presarea fructelor folositi numai dispo-
zitivul de presare (8).

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE $I INTRETI-
NEREA STORCATORULUI PENTRU FRUCTE

@ Asigurati-va ca pe corp (3) si pe melc (2) sunt amplasate
inelele de etansare (10) si (11). In cazul in care acestea lip-
sesc, trebuie neapérat sa le introduceti in santurile acestor
elemente (corpul si melcul).

@ Tn corp (3) introduceti si apasati sita (9) pana la maxim.
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Pentru a scoate sita (9) din carcasa (3) este
foarte util sa folositi carligul (12). Introduceti
carligul (12) cu capatul mai scurt in orificiul din
sitd (9) si trageti sita (9) spre exterior.

®) Tn camera storcatorului (1) introduceti melcul (2).

@ Puneti corpul cu sita pe melc asigurandu-va c4 sita este
indreptata in jos, iar santul de pozitionare a intrat pe proemi-
nenta camerei storcatorului.

@ Corpul astfel amplasat prindeti-l cu ajutorul piulitei (4) de
camera storcatorului (1).

@ Tnsurubati surubul de reglare (6) in corp (3).
@Amplasati jgheabul de scurgere a sucului (5) pe corp i
asteptati pana ce pe veti auzi (3) - ,click”.

Storcatorul gata montat trebuie amplasat pe sistemul de
propulsie, idem cu descrierea camerei de tocat.

@ Pe gatul de umplere puneti vasul (7) si accesoriul de
impingere (8) — de la ansamblul de tocat

Sub orificiul de iesire a jgheabului (5) si a surubului de
reglare (6) amplasati vasele corespunzatoare pentru suc i
pulpa.

@D Introduceti cablul de racordare a dispozitivului in priza
retelei de alimentare cu curent electric.

@ Porniti dispozitivul cu ajutorul butonului intrerup&torului
(13), si apoi introduceti pe rand fructele folosind accesoriul
pentru impingere.

Pentru ca procesul de stoarcere a fructelor sa

Iil se desfasoare in mod corespunzator, nu stran-
geti prea tare surubul de reglare in faza de ince-
put. Abia dupa ce ati evaluat cantitatea de suc
din pasta rezultata in urma stoarcerii fructelor,
ajustati in mod corespunzator gradul de stran-
gere, pentru a obtine o eficienta mulfumitoare
si a evita infundarea storcatorului de fructe.

@ In timpul stoarcerii sucului, observati cat lichid contine
pasta de legumeffructe. Daca observati ca aceasta
e prea uscatd, rasuciti surubul (6), pentru a evita infun-
darea storcatorului de fructe/ legume cu resturi.

Gradul de strdngere a surubului de reglare
depinde de tipul, de soiul de fructe de prelu-
crat; pentru fructele foarte coapte si zemoase
- stréngeti mai tare surubul de reglare; pentru
fructele putin zemoase - strangeti surubul de
reglare ceva mai putin.

Atunci cand strangerea surubului de reglare nu

Ii‘ asigura eficienta stoarcerii sucului, puteti trece
inca o data pasta rezultata prin storcatorul de
fructe.

Blocarea orificiului de scurgere (in surubul de

A reglare (3)) cu pasta de fructe cu un continut
mare de suc poate conduce la scurgerea sucu-
lui in unitatea-motor a masinii.
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® Daca orificiul de scurgere a compartimentului se blo-
cheaza cu pasta de fructe, trebuie sa opriti masina. Fiti
deosebit de atent(d) in timpul procesului de stoarcere
a sucului din fructe, verificati dacé nu s-au infundat orifi-
ciile sitei. Storcatorul de fructe se scoate de la masina (se
procedeaza ca in cazul compartimentului de macinare),
se demonteaza; se curata (spald) elementele sale.

Rasnita pentru macinat cereale o

(1) Bratara

Q Regulatorul régnitei
9 Manerul cu rotitor
(4] Résnita interioara
(5 ) Régnita exterioara
o Melcul

0 Dispozitivul ragnitei
0 Vasul

0 Marginea zimtata a manerului trebuie sa se compuna cu
marginea zimtata a dispozitivului pentru tocare

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

Acest accesoriu poate fi intrebuintat pentru a mécina cere-
ale, seminte uleioase si produse alimentare uscate.

Rasnita poate fi intrebuintatd pentru a toca produse cum ar
fi: grau, secara, ovaz, orez, boabe de cafea, zahar, arpacas,
hrisca, boabe de piper negru, cuisoare englezesti, mustar,
nuci, alune, ciuperci uscate, migdale, soia, in, seminte de
floarea soarelui etc.

Nu macinati produsele uleioase folosind gradul
minim de granulare. Régnita se poate in acest
fel infunda sau bloca.

Nu intrebuintati dispozitivul pentru a macina
produse foarte tari cum ar fi mazare uscatd,
porumb popcorn.

MONTAREA RASNITEI PE MASINA DE TOCAT o

@ la dreapta, fixati ragnita deja montatd in sistemul de pro-
pulsie introducand marginea zimtata a dispozitivului ragnitei
(7) in marginea zimtata a sistemului de propulsie, iar apoi
rotiti spre stanga péna veti auzi sunetul de blocare ,clic”.
In acest fel veti fi siguri ca ragnita a fost montata corect.

INTREBUINTAREA $1 REGLAREA RASNITEI o
Tnainte de prima intrebuintare spalati (vezi ,CURATEREA’)
si lasati la uscat toate elementele ragnitei, iar apoi tocati
aproximativ 50 g produs (de ex. grau) fixand dispozitivul de
tocare la gradul mediu de granulaj. Produsul tocat nu poate fi
intrebuintat deoarece este contaminat si trebuie aruncat.

Timpul maxim de functionare a dispozitivului
de mécinat este de 10 minute. Aceasta conditie
este strans legata de timpul maximal de func-
tionare a dispozitivului, pentru care dupa 10
minute de functionare trebuie sd aiba o pauza
de 45 de min.
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Dispozitivul nu trebuie sa functioneze neincar-
cat Intotdeauna inainte de pornire trebuie incar-
cat cu produsul care va fi supus prelucrarii.

@ Introduceti boabele n vas (8).

@Seta;i butonul corpului (3) la pozitia unei macinari mai
groase.

®@ Porniti motorul dispozitivului.
@ Produsul mécinat va incepe sa iasa prin orificiu.

@ Tn functie de gradul de macinare dorit sau produsul méci-
nat, cu ajutorul ménerului cu rotitor (3), fixati regulatorul ras-
nitei (2) astfel incat s& obtineti granulajul dorit. Rotindu-I in
directia acelor de ceasornic veti obtine un produsul macinat
mai fin, iar daca rotiti in sens invers acelor de ceasornic veti
obtine un produsul macinat mai gros.

Cel mai fin grad de macinare (minimal) il veti obtine fixand
manerul cu rotitor pe linia 1, iar cel ma gros (maximal) il veti
obtine fixdnd méanerul cu rotitor pe linia STOP. Vedeti sem-
nele de pe manerul cu rotitor (3) si regulatorul rasnitei (2).

Daca in timpul intrebuintarii veti roti manerul cu rotitor
prea tare peste linia STOP dispozitivul se poate defecta.

Este indicat ca in timpul intrebuintarii dispozi-
tivului regulatorul résnitei (2) sa fie fixat intre
linia 1 si linia STOP.

Tineti minte sa spalati exact rasnita inainte sa
madcinati produse diferite. In acest fel veti evita
ca produsele macinate sa isi impregneze miro-
sul.

Pentru cereale mai moi cum ar fi ovazul sau
inul trebuie sa alegeti configuratia pentru gra-
nulaj gros.

Nu priviti in interiorul camerei in timpul maci-
narii. Boabele care sar din cand in cand pot sa
va raneasca (de ex. in ochi).

CURA]'AREA $I CONSERVAREA

Régnita nu necesita sa fie curdtata dupa fiecare intrebuin-
tare (daca macinati acelasi fel de produs), deoarece melcul
(6) Tmpiedica ca resturile produselor sa ramana in rasnita.
Dupé spalare, uscati ragnitele din otel (4, 5) cu o cérpa, ca
sa nu corodeze. Daca nu veti folosi ragnitele mai mult timp,
conservati-le prin ungere (de exemplu cu ulei). Nu scufundati
ragnitele in apa clocotita. Partile din material din plastic (care
nu poseda semne indicatoare) le puteti spala in magina de
spalat vase (max 60°C).
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Dupa terminarea intrebuintarii 0

©® Opriti dispozitivul si scoateti cablul de racordare la
reteaua de alimentare cu curent electric.

©) Scoateti accesoriul de impingere si dati la o parte vasul
camerei de tocare.

@ Mutati butonul blocadei, ansamblul de tocare trebuie rotit
spre dreapta si apoi trebuie dat jos.

® Demontati elementele ansamblului de tocare, camerei
cu accesoriul pentru umplere carnati.

Introduceti cablul si toate piesele spélate si uscate in spatiul
de depozitare prevazut.

(@ Plasarea sitei in locul corespunztor.

@ Depozitarea cablului de racordare.

@ Depozitarea vasului.

© Sistemul de propulsie stergeti-l cu o carpa umeda, inmu-
iata intr-un detergent de spalat vase.

® Portiunile din materiale plastice spala-le cu apa calduta
cu un adaos de detergent de spalat vase.

© Portiunile din metal spala-le in apa fierbinte cu adaos de
detergent de spalat vase.

©® Elementele spalate trebuie bine uscate.

© Sitele si cutitul trebuie unse cu ulei alimentar ca sa fie
protejate impotriva ruginirii.

® Monteaza partile uscate ale dispozitivului de tocat sau
razuit.

Ecologia - Ai grija de mediul inconjurator

Fiecare consumator poate contribui la protec-

tia mediului inconjurator. Acest lucru nu este

nici dificil, nici scump. In acest scop: cutia

de carton duceti-o la maculatura, pungile din

polietilen (PE) aruncati-le in container pentru

plastic. —
Aparatul folosit duceti-l la punctul de colectare corespunza-
tor deaorece componentele periculoase care se gasesc in
aparat pot fi periculoase pentru mediul inconjurator.

Nu aruncati aparatul impreund cu gunoiul menajer!!!

Producatorul nu este responsabil pentru eventualele daune cauzate
de o intrebuintare necorespunzétoare sau de ne-respectarea regulilor
de intrebuintare.

Producatorul are dreptul s& modifice produsul in orice moment, faré
un anunt prealabil, in scopul adaptérii lui la noile ordonante, norme,
directive sau din motive de constructie, comerciale, estetice sau alte
motive.

MM1200-001_v01
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(EN

Congratulations on your choice of our appliance, and
welcome among the users of Zelmer products.

In order to achieve best possible results we recommend
using exclusively original Zelmer accessories. They have
been specially designed for this product.

Please read this user manual carefully. Pay special attention
to important safety instructions. Keep this user manual for
future reference.

Appliance features

Shred, grind, squeeze, grate — Zelmer - one choice and
$0 many options.

If one appliance could mince meat, shred and slice nuts and
vegetables, sieve fruit to prepare delicious meals for babies
or seasonal preserves, and even grind grain, seeds, nuts or
coffee beans ... Now, all this is within your reach thanks to
Zelmer mincers. Zelmer, an undisputed leader in the mincer
category, presents the full range of MM1200 products. These
appliances can cope with each, even the most difficult task.
Owing to the unique motor cooling system, the Zelmer
mincer easily achieves “exceptionally large power”, with the
motor blocked power value amounting to 1900 W. Thanks to
its perfect design solutions, after disengaging the standard
mincer body and attaching a suitable module, the appliance
can be transformed into a shredder, fruit juicer or burr grinder
(model-dependent accessories, also available as options).
Having only one appliance in the kitchen, you will delight
the household members and guests with a range of refined
meals. The Zelmer mincer will prove to be ideal during the
fruit season: thanks to the fruit juicer you will prepare home-
made juices, puree or fruit jellies. The shredder will help you
prepare vegetables for soup, which, after being stored in
a freezer, will delight you with the summer bouquet of tastes
when it is grey and cold outside your window. The foodstuff
mincer is intended for use in households.

Zelmer - Your invaluable helper in the kitchen.

Dear Customer!
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Safety precautions and instructions for
proper use of the appliance

Before starting to use the appliance, become familiar
with the whole content of this user manual.

Make sure that you understand the instructions given
below.

Danger!/Warning!
Risk of injury

Do not operate the appliance when the power cord is
damaged or the housing shows visible damage.

If the non-detachable power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer or at specialist service
centre or by a qualified person in order to avoid any
hazards.

The appliance may only be repaired by qualified
service personnel. Improper servicing may cause
a serious hazard to the user. In case of defects contact
ZELMER specialist service centre.

Take special care when operating the appliance in the
presence of children.

Turn off and unplug the appliance before replacing
accessories or approaching its movable parts.

Always unplug the appliance before cleaning.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with impaired physical, sensory
or mental abilities, or those with lack of experience or
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction how to use the appliance by a person
responsible for their safety.

Prevent children from playing with the appliance.

The appliance must only be used with the feeder tray.

AN

Do not disconnect the plug from the socket by pulling
the power cord.

Always plug the appliance to the mains (AC only) with
voltage corresponding to that indicated on the rating
plate.

Do not expose the appliance to temperatures above
60°C. The appliance can be damaged.

Use the pusher only when pushing the food. Using
objects other than the pusher may cause damage to
the mincer and the motor.

Do not overload the appliance with too much product
or by pushing too hard with the pusher.

Carefully assemble the mincer unit, as the improper
assembly results in poor mincing quality and may
cause the knife and the screen to blunt. Replace the
blunt cutter or screen with the new ones.

Warning!
Risk of property damage
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Do not obstruct the ventilation openings in the housing
during operation.

Do not place the appliance on a soft surface.

Do not immerse the appliance drive unit in water and
do not wash it under running water.

Do not wash accessories when mounted on the
drive unit. Do not use abrasive cleaning agents such
as emulsions, creams, pastes, etc. for cleaning the
appliance housing. They may remove graphical
symbols, such as scales, markings, warning signs, etc.

Hint
Information on the product and hints on its use

i
Unplug the appliance after you finish using it. Put away
the cord, pushing it gently through the opening and
place the plug in the compartment.

If the appliance cannot be switched on, bring it to
a service centre.

Separate the meat to be minced from bones, sinews,
gristles and veins.

Cut large portions of the product into smaller pieces
before mincing.

Do not grind dry poppy seed. The poppy seed must
be scalded and soaked for dozen or so hours before
mincing.

Use a soft brush for cleaning the metal parts.

Do not wash the metal parts in dishwashers. Abrasive
detergents used in dishwashers may cause the metal
parts to become dark. Wash them manually using
traditional washing-up liquids.

Technical data

The technical parameters are given on the rating plate of the
product.

Maximum time of non-stop operation: 10 minutes
An interval between repeated operation: 30 minutes
Noise level (Lwa): 77 dB(A)

The appliance is built in insulation class Il and does not

require earthing.
ZELMER mincers meet the requirements of the applicable
standards.

The appliance complies with the requirements of the
following directives:

Low Voltage Directive (LVD) — 2006/95/EC.
Electromagnetic Compatibility (EMC) — 2004/108/EC.

The product is marked with CE symbol on the rating plate.

Appliance description Q

The foodstuff mincer consists of:

o Drive unit — each drive unit is designed to work with each
mincing unit and shredder manufactured by ZELMER.
There are ventilation openings in the rear cavity of the
MM1200 drive unit compartment.

Mincer unit consisting of:

© Mincer body

o Feed screw with attached coupling
o Double-side cutter

O Screen with 4 mm holes

o Threaded ring

o Tray

0 Pusher

TYPES OF ZELMER MINCERS
The table below shows a range of accessories available for the mincers and covered by this user manual.
Accessories
Type
Mincer unit No. 8 Shredder Juicer Burr grinder

MM1200.80 ) ° ) [
MM1200.82 ° o [ ¢
MM1200.83 ° ° ° ¢}
MM1200.84 ° ° o ¢)
MM1200.88 ° o o o

® - basic accessories, O — additional accessories available in shops

MM1200-001_v01
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Parts and accessories comprising:
0 Screen with 8 mm holes

@ Screen with 2.7 mm holes

m Sausage stuffing tube

@ Insert

@ Switch

@ Lock button

Mechanical safety device for the motor Q
@ Scroll
@ Coupling
@ Screw M5x20

The mincer is equipped with mechanical protection, which

secures the motor against damage - the teeth of the scroll

coupling will break when the mincer is overloaded (e.g., when

bones have entered inside the mincer body).

Replace the broken coupling with the new one:

® unscrew the screw (17) in the scroll (3) with the broken
coupling,

® remove the broken coupling (16),

© fit the new coupling (16) and tighten it with the screw (17).

Working with the mincer unit G

Insert the following parts into the mincer body (2):
@ Insert the scroll (3) with the coupling (16) facing inside.
@) Fitthe knife (4) onto the pin of the scroll (3).

@Place the screen (e.g. 5) over the knife so that the
protrusion in the mincer body will fit into the groove in the
circumference of the screen.

® Tightly fit all the elements of the mincer unit.

@ Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and
turn it until you hear a click of the lock.

@ Place the tray (7) on the mincer body (2).

Preparing the mincer for operation Q
and starting the mincer

@ Place the drive unit (1) near the mains socket on a hard,
stable surface. Do not obstruct the ventilation openings in
the housing.

® Wash all parts and accessories before the first use.

©® Assemble all the required parts and attach them to the
drive unit.

@ Carefully pull out the power cord, and then insert the plug
in the mains socket.

(@ Start the mincer by means of the switch button (13).

Working with the sausage stuffing tube G

Insert the following parts into the mincer body (2):
@ Insert the scroll (3) with the coupling (16) facing inside.
@ Fitthe insert (12) onto the pin of the scroll (3).
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@ Fit the sausage stuffing tube (11).

® Tightly fit all the elements with the threaded ring (6).

@ Fit the assembled mincer unit onto the drive unit (1) and
turn it until you hear a click of the lock.

@ Place the tray (7) on the mincer body (2).

Before fitting the casing, soak it in warm water for about 10
minutes.

® Fit the wet casing onto the sausage stuffing tube (11).
Make sure not to clog the ventilation openings in the tube.

The meat mass filling the casing cannot be “too
rare”. Large amount of fluids can cause their
leakage and penetration inside the mincer.

EXT S O

o Fine grating drum
G Coarse grating drum
0 Slicing drum

o Pulping drum

O Locking tab

O Body

o Tray

0 Pusher

The shredder is equipped with two drums to grate into small
and bigger chips (cheese, carrot, celery, baked beetroots,
etc.). The third grating drum (slicing drum) is used to grate
vegetables (potatoes, onions, cucumbers, etc.). The fourth
grating drum (pulping drum) is used to grate fruit and
vegetables (potatoes, beetroots, etc.) into pulp.

WORKING WITH THE SHREDDER

@ Release the locking tab (5) and insert one of the grating

drums with the coupling facing the inside of the body.

@ Snap the locking tab (5).

@Attach the shredder body (6) in the same way as the

mincer body.

® Cut large products into smaller elements, which you can
be easily put into the shredder body.

® Do not grate soft fruits containing hard stones.

® When the work is finished turn off and unplug the
appliance.

©® Remove the food remaining in the shredder body or
inside the grating drum with a wooden spoon.

The blades of the drums do not require any
regeneration.

I O

The juicer is an accessory for some types of mincers. It allows
squeezing juice from fruits such as: raspberries, currants,
strawberries, gooseberry and additionally from grapes and
tomatoes. Berry fruits such as currants can be squeezed with
stalks. Fruits with large stones, such as plums, cherries etc.
can be squeezed in the appliance after removing the stones.

MM1200-001_v01



Parts of the juicer:
0 Chamber
Q Worm
9 Body
0 Nut
6 Juice channel
0 Adjusting screw
o Bowl (from the mincer unit)
0 Pusher (from the mincer unit)
o Screen - 2 pieces
No. 1 - smaller openings
No. 2 - larger openings
@ Large sealing ring for the body (3)
m Small sealing ring for the worm (2)

@ Hook
@ Brush

A Use only the pusher to push fruits (8).

PREPARING THE JUICER FOR OPERATION

AND ITS OPERATION

() Make sure that the sealing rings (10) and (11) are fitted
onto the body (3) and the worm (2). If not, insert them into the
sealing grooves in these elements (the body and the worm).
@ Insert the screen (9) into the body (3) and press firmly
home.

In order to remove the sieve (9) out of the body
(3), it is helpful to use the hook (12). Put the
shorter end of the hook (12) into the hole of the
sieve (9), and pull the sieve (9) outside.

®) Insert the worm (2) into the chamber (1).

@ Insert the body with the screen onto the worm making
sure that the sieve faces downwards , and the positioning
slot fits into the protrusion in the chamber.

@ Screw on the nut (4) to attach the body to the chamber (1).
@ Screw the adjusting screw (6) into the body (3).

@ Slide the juice channel (5) over the adjusting screw until
it snaps on the body (3) - “click”.

Attach the assembled juicer to the drive unit in the same
way as the mincer body.

@ Insert the bowl (7) and the pusher (8) — from the mincer
unit — onto the feeding tube.

Place the appropriate dishes for the juice and pomace
under the outlet of the juice channel (5) and the adjusting
screw (6).

@ Plug in the appliance.

@Turn the appliance on by means of the switch button,
and then feed the fruit, pushing with the pusher.

In order for the juice squeezing process to run
properly do not screw the adjustment screw
too deeply in the initial operation phase. After
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assessing the amount of juice in the processed
fruits, adjust the screw in order to obtain an
adequate effectiveness and to avoid clogging
the appliance.

©® Observe the pomace dryness during squeezing. If it
is too dry, unscrew the adjusting screw (6), to avoid
clogging the appliance with the pomace.

The screw adjustment depends on the type of
processed fruits, in case of juicy and ripe fruits
adjust the screw deeper, and for fruits that
are not as juicy, the level of screw adjustment
should be lower.

adequate squeezing effectiveness, you can
process the pomace once again.

Ii‘ If the screw adjustment does not provide an

The clogging of the chamber outlet (in the
adjustment screw (3)) with the pomace of juicy
fruits can cause the flooding of the drive unit.

©® Unplug the appliance if the chamber outlet becomes
clogged. Pay special attention on the juice squeezing
process, make sure the screen openings are not clogged.
Disconnect the juicer from the drive unit (as in the case
of the mincer body), dismantle the juicer, clean (wash)
the juicer elements. Use the included brush to clean the
appliance, especially the screen.

o
o Nut

Q Burr regulator

© Body with knob

Q Internal burr

o External burr

O Worm

© Grinder chamber

0 Pan

o The groove of the body must it into the protrusion of the
grinder chamber

DEVICE DESCRIPTION

The device can be used for grinding such products as: food
grains, oily seeds and dry foodstuffs.

The burr grinder enables grinding such products as: wheat,
oat, rice, granular coffee, all-spice, charlock, walnuts,
hazelnuts dried mushrooms, almonds, soya, linseed,
buckwheat groats, peeled sunflower seeds, etc.

Do not grind the oily products by the minimal
granulation set up. Grinding device can be
glued or blocked.

The device is not dedicated for grinding very
hard products such as dried pea, maize.
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THE INSTALLATION OF THE GRINDER ON

THE DEVICE

@ When the grinder chamber (7) is turned right by about 45°,
fit the assembled grinder onto the drive unit by inserting the
protrusions of the grinder chamber (7) into the recesses in the
drive unit, and then tumn it left until you hear a “click” of the
lock. It means that the grinder has been attached correctly.

USAGE AND REGULATION OF THE GRINDER o
Before the first use, wash (see “CLEANING”) and dry the
disassembled grinder, and then grind around 50 grams
of product (e.g. food grain) with the grinder set to medium
grinding. The ground product must not be used because it is
contaminated and must be thrown away.

Maximum time of non-stop operation of
the grinder is 10 minutes. This condition
corresponds to the maximum time of non-stop
operation of the mincer for which a 45- minute
break is required after 10 minutes of non-stop
operation.

The device must not be operated without load.
unloaded. Each time before staring the device,
fill it with the product.

@ Fill the pan (8) with grain.

® Set the body handle (3) to coarse grinding.

@ Turn on the mincer motor.

@ The ground product will pour out through the opening.

@ Depending on the desired grinding level or the type of
grain, adjust the burr regulator (2) with the body handle in
order to obtain the product with the adequate granulation
level. By turning it clockwise you will obtain a finer ground
product, by turning it counter-clockwise — coarser ground
product.

The finest (minimum) grinding level is achieved by setting
the handle to line 1, and the coarsest (maximum) grinding
level by setting it to the STOP line. See the graphic on the
body (3) and burr regulator (2).

By attempting to twist or turn the handle beyond the
STOP line during the operation you can damage the
device.

It is recommended that the burr regulator (2) is
set between line 1 and the STOP line during the
grinder operation.

Remember to wash the grinder thoroughly
before grinding different types of product. It
will prevent mixing of odours.

For soft grain such as oat or linseed it is
necessary to select the coarse-graining setting.

Do not look into the grinding chamber during

operation, as the grains which pop out
sometimes, can hurt you (e.g. your eye).

34

CLEANING AND MAINTENANCE

The grinder does not require cleaning after each operation
(if one type of product is ground only), because the worm (6)
prevents the grain residues from depositing in the grinder.
Dry the steel burrs (4, 5) using a soft cloth after cleaning to
prevent corrosion. In case of long-term storage, conserve
the burrs by greasing them (you can use edible oil). Do not
immerse the burr in boiling water. The plastic parts (without
the graphic) can be washed in the dishwasher (max. 60°C).

After the work has been finished 0

® Turn off and unplug the appliance.

@ Remove the pusher and take out the tray from the mincer
body.

@ Press the lock button, turn the mincer unit right and
remove it.

@ Disassemble the elements of the mincer unit, sausage
stuffing tube.

Place the power cord as well as the cleaned and dried parts
in the storage compartment.

(@) Place the screen in the recess.

@ Put away the power cord.

@ Store the tray.

Cleaning and maintenance

® Clean the drive with a wet cloth, with an addition of
dishwashing liquid.

® Wash the plastic parts in warm water, with addition of the

dishwashing liquid.

Wash the metal parts in hot water, with addition of the

dishwashing liquid.

Carefully dry the washed elements.

Grease the screens and the knife with edible oil in order

to protect them against corrosion.

Assemble the dry parts of the mincer unit or the
shredder.

Ecology - Protect the environment

Each user can contribute to protecting the environment. It is
neither difficult nor too expensive. To this end: have the carton
packaging recycled at the recycling centre, put
the plastic bags into the plastic (PE) waste
container. When worn out, bring the appliance
to the appropriate waste collection centre as
some of its components can be hazardous to

the environment. —

Do not dispose of it together with household wastes!!!

The manufacturer does not accept any liability for any damages
resulting from unintended use or improper operation of the appliance.
The manufacturer reserves the right to modify the product at any time,
without prior notice, in order to adjust it to legal regulations, standards
and directives or due to constructional, commercial, aesthetic and
other reasons.
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